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|1 pasado mes de noviembre asisti

a la celebracién en Mérida del 10°

Aniversario de la implantacién

de la receta electrénica en Extre-
madura. Diez afios después de su implanta-
cién, se encuentra totalmente instaurada en
la atencién primaria y hospitalaria, y ya es
interoperativa en todo el territorio nacional
salvo en Madrid.

Entre otras personalidades, asistié el Con-
sejero de Sanidad y Politicas Sociales de la
Junta de Extremadura, José Maria Vergeles,
quien subray6 que el 97 % de los actos de
dispensacién se hacen por medio de la receta
electronica. Solo al final de su discurso lanzé
una tenue frase indicando que se deberia ha-
cer lo mismo con la receta veterinaria. Esto y
solamente esto, es lo que hay después de casi
dos afios desde que estableciéramos las pri-
meras conversaciones entre los Colegios de
Veterinarios y las Consejerias de Sanidad y
Medio Ambiente.

Los veterinarios tenemos la mala suerte de
pertenecer a dos Consejerias distintas, en
este caso, a una le corresponde la dispensa-
cién de medicamentos y a la otra, la prescrip-
cién de los mismos. En esta ocasién, como en
otras, tampoco se han puesto de acuerdo y
después de tanto tiempo, la Consejeria de Sa-
nidad no ha movido ni un 4pice en la parcela
que le corresponde y la de Medio Ambiente se
ha limitado a publicar un Decreto que regula
la receta veterinaria en la Comunidad Auté-
noma de Extremadura, mds que nada por la
necesidad que ha marcado el Ministerio de
Agricultura con motivo del PRAM de que, a

fecha 2 de enero de 2019, sera necesaria la
comunicacién a través de la Comunidad Au-
ténoma de los antibidticos utilizados en ani-
males para consumo humano.

Una vez mds, hemos perdido la oportunidad
de hacer las cosas bien, una vez mas, no se ha
sido ambicioso en la busqueda de un control
eficaz que asegure la trazabilidad del medi-
camento, no solo por el bien de los propios
animales, sino también para proteger la sa-
lud de los consumidores.

En fin, no perdamos la esperanza, en la con-
fianza de que algtn dia, ambas Consejerias
se pondran de acuerdo, escucharan a la pro-
fesién veterinaria y se propiciard, de una vez
por todas, el cumplimiento de las obligacio-
nes establecidas en materia de prescripcién y
dispensacién de medicamentos de uso vete-
rinario, asegurando su uso racional para aca-
bar con la lacra que supone la venta irregular
de estos medicamentos.
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El virus de la
Hepatitis E:

un patégeno zoonosico
emergente en Europa

NEREA GARCIA BENZAQUEN', SERGIO GONZALEZ DOMINGUEZ', ALEJANDRO
NAVARRO GOMEZ', CLARA DUQUE GARCIA-ARANDA', CORAL POLO VAQUERO',
ALVARO FERNANDEZ MANZANO', IRENE MARTINEZ ALARES' Y JOAQUIN
GOYACHE GON|"2

' Centro de Vigilancia Sanitaria Veterinaria (VISAVET), Universidad Complutense
? Departamento de Sanidad Animal, Facultad de Veterinaria, Universidad Complutense

El virus de la hepatitis E (VHE) es considerado como el agente
principal de hepatitis viral aguda epidémica en paises en vias de
desarrollo (se estima que se producen cada afo alrededor de 20
millones de infecciones por el VHE en todo el mundo), mientras
que en paises desarrollados se dan casos principalmente
esporadicos relacionados, en la mayoria de los casos, con

los animales, considerandose actualmente la hepatitis E una
zoonosis emergente. Existen cuatro genotipos principales del VHE
(de un total de 8) que muestran caracteristicas epidemiolégicas
y clinicas diferenciadas. El VHE se transmite a menudo a través
del consumo de alimentos tanto de origen animal como vegetal
y agua, existiendo factores medioambientales implicados en el
ciclo de transmision de este virus. El peligro real de la infeccién
por el VHE y de la enfermedad originada dependerd no solo del
genotipo del virus, si no, también, de los diversos escenarios
ambientales en las zonas de elevada prevalencia del virus,

las condiciones de salubridad e higiene, el tipo de alimento
consumido y las costumbres sociales asociadas al consumo de
los mismos, ademas de factores profesionales. El desarrollo de
estrategias precisas de prevencién y control de la infeccién por
VHE debe basarse en avances en el conocimiento de la etiologia,
la epidemiologia y los métodos de control del mismo.

sanidad y produccion animal
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Tabla 1. Genotipos del virus de la hepatitis E y sus caracter sticas epidemiol gicas.
croscopia electrénica. No obstan-
Etiologia te existen referencias anteriores

El Virus de la Hepatitis E (VHE) es el principal
causante de hepatitis aguda de origen virico en
humanos. El VHE estd clasificado en el género
Orthohepevirus, dentro de la familia Hepevi-
ridae, cuya especie tipo es el Orthohepevirus
A, mas conocido como el virus de la Hepatitis E.
Se trata de un virus con un genoma ARN de ca-
dena simple y polaridad positiva (que comprende
tres marcos de lectura abierta u open reading fra-
mes -ORF 1 a 3-), del que se han descrito 4 geno-
tipos principales (1 a 4), aunque recientemente se
han propuesto cuatro nuevos genotipos (5, 6, 7'y
8) a partir de una serie de variantes aisladas de ja-
balies asiaticos en el caso de los dos primeros, y
por aislados divergentes obtenidos en dromeda-
rios y camellos en los dos tltimos casos (Tabla 1).
En el VHE hasta el momento solo se ha descrito
un serotipo.

La historia del descubrimiento del VHE es, cuan-
do menos, curiosa. El VHE fue descubierto por el
médico soviético Mikhail Balayan en 1983 cuan-
do se encontraba investigando un brote de hepa-
titis no-A no-B entre soldados soviéticos en Afga-
nistdn. Como necesitaba enviar muestras a su la-
boratorio de Mosct pero carecia de sistemas de
refrigeracion para su trasporte, preparé un filtra-
do de heces de pacientes afectados que mezclé con
yogur, ingiriendo la mezcla y viajando a Mosct.
Alos 36 dias desarroll6 una hepatitis aguda bas-
tante grave, comenzando a recolectar y analizar
sus propias muestras de heces. En ellas se encon-
tré un nuevo virus que producia dafio hepdtico en
monos y podia ser observado por técnicas de mi-

/[

sobre una gran epidemia en el Va-
lle de Cachemira (India) en 1978,
momento en el que ya se propu-
so la existencia de un nuevo vi-
rus causante de hepatitis en hu-
manos, que luego se confirmé fue
ocasionada por el VHE.

Transmision y patogenia

Existen cinco posibles vias de
transmisiéon del VHE: fecal-oral
por contaminacién de agua pota-

ble, por alimentos contaminados
(directa o indirectamente), por
transfusion de productos sangui-
neos y trasplantes con 6rganos
infectados, por transmisién ver-
tical y por contacto directo con
sujetos infectados (Figura 1).

Con respecto a la transmisién del
VHE de persona a persona, exis-
te un numero creciente de infor-
mes que constatan casos de in-
feccion después de una transfu-
sién de sangre, el uso de hemode-
rivados o trasplantes de 6rganos.
Cuando se ha llegado a caracteri-
zar los virus implicados, y pese a
que se han encontrado cepas de
los cuatro genotipos principales,
los genotipos 3 y 4 parecen estar
involucrados con mayor frecuen-
cia. Es probable que esto se deba
al hecho de que la mayoria de es-
tos informes son de paises desa-
rrollados, donde los genotipos 1y
2 no son endémicos. La transmi-
sién entre miembros de una fa-
milia es poco comun, aunque se
han notificado multiples casos
familiares, sugiriéndose en todos
ellos que el agua o los alimentos

Figura 1. V as de transmisi n del virus de la hepatitis E.
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Tabla 2. Diferencias en la epidemiolog a de los genotipos principales del virus de la hepatitis E.

son el vehiculo de transmisién,
en lugar de transmisién de perso-
na a persona, ya que el intervalo
de tiempo entre los casos fue de-
masiado corto.

El VHE es capaz de ocasionar,
como su nombre indica, hepati-
tis en humanos. La infeccién es
inaparente en la mayoria de las
personas y cuando presenta sin-
tomatologia normalmente pro-
duce un proceso ictérico autoli-
mitante, clinicamente indistin-
guible, por ejemplo, de la hepati-
tis A. Sin embargo, los sintomas
pueden ser especialmente graves
(hepatitis fulminante) en muje-
res gestantes (en infecciones con
el genotipo 1) en las que la tasa
de mortalidad puede llegar has-
ta el 28%, cuando la mortalidad
global es baja (menor al 1%). Ade-
mads, en ocasiones se puede desa-
rrollar una hepatitis crénica en
individuos inmunocomprometi-
dos, principalmente en personas
con problemas previos de origen
hepatico (genotipo 3).

Las infecciones por VHE no afec-
tan de forma exclusiva al higa-
do, ya que, de hecho, también se
asocian a manifestaciones ex-
tra-hepéticas, afectando a un na-
mero variado de 6rganos y siste-
mas, provocando desde sintomas
nerviosos hasta alteraciones he-
matoldgicas, pasando por dafios

mds o menos graves en diversos
6rganos.

La hepatitis E normalmente no
requiere hospitalizacién o terapia
especifica, aunque en ciertos ca-
sos como infecciones crénicas o
en pacientes inmunocomprome-
tidos se han utilizado tratamien-
tos con antivirales como la riba-
virina. Actualmente solo se dis-
pone de una vacuna recombinan-
te licenciada en China.

EL VHE en el mundo

Los genotipos 1y 2 parecen afec-
tar exclusivamente a los seres hu-
manos. Las cepas del genotipo
1 son, eminentemente, agentes
etiolégicos de brotes y casos es-
poradicos en Asia'y Africa, mien-
tras que las cepas del genotipo
2 se han observado en brotes en
Meéxico y Africa. Estos dos geno-
tipos se transmiten fundamen-
talmente a partir de aguas con-
taminadas mediante la ruta de
transmisién fecal-oral, frecuen-
temente en relacién a fendmenos
naturales como riadas o inunda-
ciones (Tabla 2). Los genotipos 3
y 4 son zoondsicos y se observan
en diferentes especies animales y
casos humanos esporddicos, en
todo el mundo para el genotipo 3,
y en Asia, principalmente, para el
genotipo 4 (Figura 2).

Las infecciones autéctonas observadas hasta la
fecha en los EE.UU y Europa son causadas casi
exclusivamente por cepas del genotipo 3, vincu-
ladas, principalmente, al consumo de alimentos
contaminados. Sin embargo, hasta no hace mu-
cho, se pensaba que los casos de hepatitis por el
VHE en Europa estaban restringidos a viajeros
que volvian de zonas endémicas (es decir, casos
importados), aunque se ha demostrado que el
VHE es endémico en Europa, con una clara ten-
dencia comun en los paises del oeste del conti-
nente, donde se puede observar un aumento en
el nimero de casos descritos afo a afio, incluso
llegando a superar a los casos de hepatitis A en
algunas zonas, hecho que ya se ha demostrado
en ciertas regiones espafiolas. Este aumento pue-
de reflejar un incremento real de la incidencia
de la hepatitis E en algunas partes de Europa, lo
que sugiere que se ha producido un cambio en el
riesgo de adquirir el VHE. Esta idea se ve refor-
zada por la deteccién cada vez mis frecuente de
la presencia del genoma del VHE en donantes de
sangre en Inglaterra y Holanda. No obstante, es-
te incremento también puede deberse a la mejora
de la vigilancia y deteccién de casos.

En Europa se ha detectado un preocupante cre-
cimiento de la incidencia de hepatitis E desde
2010, aunque es dificil saber si se trata de un re-
flejo de la realidad epidemiolégica del virus por-
que, tal y como se ha indicado anteriormente, la
mayoria de las infecciones por VHE son asinto-
maticas o autolimitantes, aunque en algunas
personas, como individuos inmunodeprimidos o
aquellos con enfermedades hepaticas preexisten-
tes, la infeccién por VHE puede progresar, con-
virtiéndose en una enfermedad crénica. Las es-
timaciones de la prevalencia de la enfermedad,

A\
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ademads, se ven dificultadas por-
que no se trata de una enferme-
dad de declaracién obligatoria. El
Centro Europeo para la Preven-
ci6én y el Control de las Enferme-
dades (European Centre for Disea-
se Prevention and Control, ECDC)
publico que la incidencia comuni-
cada en Europa a lo largo de los

Figura 2. Distribuci n de los genotipos principales del virus de la hepatitis E

10 ultimos afos ha aumentado
10 veces, pasando de 514 casos
en 2005 a 5617 casos en 2015.
Otro motivo de preocupacién
para la agencia es que las defini-
ciones de casos, los sistemas de
diagnéstico y la vigilancia para el
VHE varian ampliamente en Eu-
ropa, con solo unos pocos estados

miembros vigilando activamente la infeccién por
el VHE. La mayoria de los casos notificados fue-
ron en hombres mayores de 50 afios, causados
por genotipo 3 y centrados en tres paises don-
de se realiza vigilancia: Reino Unido, Francia y
Alemania. No obstante, la incidencia también se
ha visto incrementada en paises sin sistema de
vigilancia, lo que puede indicar que la notifica-
cién podria no ser la inica razén para el aumento

Se ha demostrado la presencia del VHE en ciervos.

NUMERO 13. DICIEMBRE 2018

El Virus de la Hepatitis E circula ampliamente en el ganado porcino.

de infecciones por VHE en Euro-
pa. En este contexto de aumento
en la incidencia, un informe de la
Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (European Food Safe-
ty Authority, EFSA) proporciona
evidencias de que la mayoria de
las infecciones por el VHE en Eu-
ropa son debidas al consumo de
carne de cerdo cruda o poco coci-
nada, ademas de por el consumo
de higado de cerdo y productos en
cuya composicién se encuentra el

higado de cerdo.

En Esparia se han llevado a cabo
diferentes estudios sobre la pre-
valencia del virus en varias espe-
cies animales del pais, llegando a
la conclusién de que éste circula
ampliamente en el ganado porci-
no y considerando al pafs como

endémico por las altas prevalencias encontradas
que rondan el 80%. A pesar de que el numero de
estudios desarrollados en fauna salvaje en nues-
tro pais es muy escaso, también se ha demostra-
do la presencia del VHE en jabalies y ciervos. Pe-
se a que las prevalencia en este caso son meno-
res, se debe tener en cuenta a estas especies Cco-
mo reservorios relevantes del virus.

VHE y animales

Este virus desde hace no mucho tiempo es consi-
derado como un agente zoondsico. Se han noti-
ficado numerosos casos de transmisién del VHE
por consumo de alimentos tanto de origen ani-
mal como vegetal, si bien se han asociado prin-
cipalmente al consumo de higado porcino o sus
derivados y carne cruda o poco cocinada de cer-
do, jabali o ciervo.

Aunque inicialmente se consideraba que el VHE
era un patégeno exclusivamente humano, ahora

estd claro que el VHE infecta a multitud de espe-

cies animales, ya que las diversas
variantes del virus se estan iden-
tificando en un numero cada vez
mayor de especies animales, tan-
to domésticas como salvajes, pre-
sentando una ecologia muy com-
pleja y bastante poco conocida.
Las primeras descripciones de la
presencia del virus en animales
se realizaron en cerdos (1997),
pollos (2001) y ciervos (2003).
Mas recientemente se han detec-
tado secuencias de VHE en ra-
tas, jabalies, monos, mangostas,
conejos, hurones, truchas, mur-
ciélagos, caballos, vacas y camé-
lidos (Figura 3). Todas estas es-
pecies animales son potencial-
mente huéspedes naturales del
VHE, aunque si definimos un re-

servorio como una poblacién ani-
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Figura 3. Relaci n filogen ticay hospedadores de los principales genotipos del virus de la hepatitis E

mal en la que el patégeno puede
mantenerse permanentemente y
desde la que puede transmitirse
a otra (en el caso que nos ocupa
la poblacién objetivo seria el hu-
mano), solo algunas de estas es-
pecies han sido identificadas co-
mo verdaderos reservorios del vi-
rus. Con los datos actuales solo
los cerdos domésticos, jabalies y
cérvidos pueden considerarse co-
mo verdaderos reservorios de los
genotipo zoondsicos.

De entre todos estos grupos ani-
males tan solo se ha podido de-
mostrar experimentalmente en
cerdos que el VHE puede circu-
lar de manera persistente dentro
de una poblacién animal cerrada.
El VHE no parece causar una en-
fermedad clinica en animales que
no sean primates, pero se han de-
tectado infecciones subclinicas y
hepatitis leve debida a infeccio-
nes por este virus en ganado por-
cino. Por todo ello, y con los datos
que se poseen, se considera que el
VHE es un agente de escasa re-
levancia en aspectos de sanidad
animal.

Dado que las seroprevalencias
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de VHE en las regiones de pro-
duccién de cerdos, asi como en
los rebartios de cerdos domésticos
a menudo son muy altas (mayo-
res al 60%, y en muchos casos in-
cluso superiores al 80%), los cer-
dos domésticos son casi con to-
da seguridad la principal fuente
de transmisién zoondsica direc-
ta. Los virus del genotipo 3 de
VHE se han detectado en cerdos
domésticos de casi todos los pai-
ses desarrollados en donde se ha
buscado, demostrandose un ma-
yor riesgo de infeccién en aque-
llas personas que tienen contacto
estrecho con animales de la espe-
cie porcina (ganaderos, veterina-
rios, matarifes y otros trabajado-
res del sector carnico), siendo las
seroprevalencias en trabajado-
res de mataderos y veterinarios
especialistas en porcino signifi-
cativamente més altas que en el
resto de la poblacién. Se estima
que la prevalencia de anticuerpos
que indican exposicién al virus,
de tipo inmunoglobulina G (IgG)
frente a VHE, se encuentran alre-
dedor de 0,6-7,3% en la poblacién
en general, llegando a alcanzar el
19% en individuos con factores

de riesgo como es el caso de ex-
posicién a ganado porcino.

Dentro del reservorio porcino,
parece que la ruta principal de
transmisién es la fecal-oral, aun-
que no se puede descartar a la

orina como fuente de infeccién

Dentro del reservorio
porcino, parece que la ruta
principal de transmision
es la fecal-oral

ya que se pueden detectar altas
concentraciones de genoma viral
en la misma (genotipo 3). Por el
contrario, no se dispone de datos
sélidos de las posibles rutas de
transmisiéon de VHE en los reser-
vorios silvestres. El VHE se repli-
ca principalmente en el higado de
los animales infectados, por ello,
los alimentos que contengan es-
te 6rgano son los de mayor ries-
go. Sin embargo, el virus se ha de-
tectado en otros tejidos extra-he-
paticos como el tejido intestinal,
mesenterio, linfonédulos hepéati-
cos, bazo, estémago, rifién, glan-
dulas salivares, tonsilas, pulmo-
nes, musculos y, muy reciente-

mente, en el semen.
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En Espafia se ha demostrado c6-
mo los cerdos domeésticos, el ga-
nado vacuno y la fauna silvestre
interacttian de forma inequivo-
ca en los diferentes sistemas de
produccién extensiva, generando
una compleja situacién epidemio-
légica en cuanto a la transmisién
de patégenos que afectan a mul-
tiples especies. Por lo tanto, se-
ria necesario mejorar la vigilan-
cia de las especies posiblemente
implicadas en el mantenimien-
to del VHE en la naturaleza y de
sus productos (algo especialmen-
te relevante en nuestro pais con
la produccién de cerdo ibérico en

sistema extensivo).

VHE y alimentos

En lineas generales, el nimero de
casos confirmados laboratorial-
mente de procesos transmisibles
de origen alimentario en nues-
tro entorno es, en casi todos los
agentes etiolégicos de relevancia,
siempre una subestimacién de la
verdadera incidencia. Este efecto

de "punta del iceberg" es probable
que sea particularmente pronun-
ciado con respecto al VHE.

Desde la perspectiva de la segu-
ridad alimentaria cabe destacar
que se han descrito casos de en-
fermedad por consumo de car-
ne de cerdo y, en menor medida,
de animales de caza. Su principal
reservorio es el cerdo, uno de los
mercados mds importantes para
la economia espariola, siendo un
sector muy sensible y competiti-
Vo, con una gran proyeccion fue-
ra de nuestras fronteras debido al
gran peso que tiene la exporta-
cién a terceros paises no solo de
la carne, sino también de produc-
tos finales elaborados.

Se han detectado secuencias del
genoma del VHE en diversos te-
jidos y érganos de cerdos, ciervos
y jabalies, y, también, en bivalvos
como mejillones y berberechos,
entre otros. Recientemente tam-
bién han sido identificadas se-
cuencias de VHE en frutas y ve-

getales, sospechando que el ori-

gen de esta contaminacién sea el agua de riego.
El higado de cerdo comercializado para el con-
sumo, como 6rgano diana que es del virus, pue-
de contener virus infecciosos, estimidndose que
es el producto del cerdo con mayor riesgo para
el consumidor. Se demostré por primera vez la
transmisién alimentaria del VHE en grupos de
pacientes japoneses después de comer carne cru-
da de ciervo Sica (Cervus nippon). Las secuencias
gendmicas de los VHEs identificadas a partir de
los pacientes infectados fueron idénticas a los
encontrados en los restos de carne congelada.

Recientemente se ha descrito un caso de trans-
misién zoondsica confirmada en nuestro pafs,
concretamente en Andalucia, que presenté datos
muy interesantes. A un paciente infectado por
el virus del SIDA se le diagnosticé una infeccién
aguda por VHE en octubre de 2015. El paciente
fue negativo a la deteccién de anticuerpos frente
al VHE, pero se pudo detectar el genoma del vi-
rus. Durante el estudio el paciente informé que
su familia cazaba jabalies para su consumo y que
toda la familia consumié carne de jabali guisada,
asada o preparada a la parrilla a lo largo del mes
anterior. Los ocho miembros de la familia fue-
ron positivos a la presencia del ARN del virus,
pero no presentaron sintomatologia. Por otro la-
do, se investigd la via de transmisién por consu-
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mo de carne de jabali, para lo que
se analizaron dos trozos de carne
de jabali facilitados por la fami-
lia del paciente, observandose la
presencia del ARN viral, concre-
tamente del genotipo 3, con una
homologia total con los aislados
de los miembros de la familia.
También se evalud la prevalencia
de infeccion por el VHE entre ja-
balies de la misma zona de caza.
Para ello se analizaron muestras
de suero de nueve jabalies caza-
dos en la misma zona en noviem-
bre de 2015, amplificindose el
ARN del virus en todas las mues-
tras. La cepa viral fue idéntica a
la identificada en los miembros
de la familia y la carne analizada.
Este episodio pone de manifies-
to que el jabali puede ser un im-
portante reservorio del virus, pu-
diendo representar su consumo
una ruta de transmisién relevan-
te, indicando, ademds, que la in-
feccion por el VHE puede ser muy
prevalente en la cabafia de jaba-
lis en Andalucia. Asimismo, este
estudio subraya la relevancia del
medio ambiente como reservorio
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Se ha demostrado la presencia del VHE en jabal es.

del virus en animales silvestres. Finalmente, es-
te caso pone de manifiesto la importancia de que
en el hogar se realicen tratamientos culinarios
adecuados para garantizar la total eliminacién
del virus en los productos carnicos.

A través de la deteccién de secuencias del VHE
y/o de estudios epidemiolégicos, cada vez se vin-
culan mas casos de hepatitis de origen alimenta-
rio con el consumo de alimentos contaminados
con el VHE. Esto incluye la infeccién via consu-
mo no solo de carne producida localmente, sino
también de carne de caza, carne de cerdo proce-
sada y mejillones, mariscos y otros bivalvos. El
consumo de carne cruda o poco cocinada y cier-
tos embutidos (como el figatellu, salchicha fresca
de origen corso hecha a base de higado de cerdo
y que se ha visto implicada en brotes de hepatitis
E en seres humanos en el sur de Francia), ha si-
do identificado como un factor de riesgo. La via
de infeccién por consumo de agua contaminada
también puede ser importante paralos genotipos
3y 4. El genotipo 3 se ha detectado en aguas re-
siduales no tratadas, estiércol de origen porcino,
instalaciones de almacenamiento de purines de
cerdos y aguas de rio. Sin embargo, la importan-
ciarelativa de la transmisién ambiental de los ge-
notipos 3 y 4 sigue siendo desconocida.

El VHE es bastante estable a temperaturas ele-
vadas. Asi, puede permanecer viable a una tem-

peratura de 56°C durante 1 hora.
La identificacién de productos de
carne de cerdo, jabali y ciervo po-
co cocinados como factor de ries-
go para la infeccién por el VHE
plantea la cuestién de cuales son
los pardmetros de cocinado nece-
sarios para una inactivaciéon ade-
cuada de este virus en las diver-
sas matrices alimentarias. En es-
te sentido, son muy pocos los es-
tudios llevados a cabo en relacién
a cémo afectan los distintos mé-
todos de procesado de alimento
(temperatura, salazén, pH, etc.) a
la supervivencia del virus en pro-
ductos derivados del cerdo. Estos
estudios indican que el virus po-
dria permanecer infeccioso a las
temperaturas utilizadas en algu-
nos regimenes de cocinado, aun-
que se ha demostrado su inacti-
vacién por calentamiento a 71°C
durante 20 min y que el cloro a
concentraciones entre 0,4 y 11,2
mg/L podria producir una reduccién
de2logs (99%) del VHE por minu-
to en agua limpia y contamina-
da con aguas residuales. No obs-
tante, serfa necesario ampliar es-
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te tipo de estudios a otras matri-
ces, ya que la composicién de la
misma (contenido en grasa, por
ejemplo) puede proteger al virus
del tratamiento térmico. La con-
gelacién no afecta al virus, ha-
biéndose demostrado estable tras
mas de 10 afios en muestras fe-
cales y después de diversos pro-
cesos de congelacién/desconge-
lacién, confirmando la gran esta-
bilidad del virus. El VHE es, ade-
mads, bastante resistente a pHs
acidos.

Lagunas en el conocimiento
sobre el VHE

La ineficacia de los sistemas de
cultivo celular para el estudio del
VHE dificulta la investigacién y
el desarrollo de tecnologias avan-
zadas, entre las que cabe destacar
el disefio de nuevos sistemas de
diagnéstico (se emplean técnicas
muy diferentes entre los distin-
tos laboratorios, por lo que, por
el momento, los resultados no
son comparables), vacunas efica-
ces (solo existe una registrada en
China) y tratamientos especifi-
cos. Ademas, y pese a que se estan
desarrollando nuevos modelos

animales, todavia estos poseen

grandes deficiencias que dificul-
tan el avance en el conocimien-
to de este virus. Asi, por ejemplo,
es dificil reproducir fielmente al-
gunos aspectos de la enfermedad
clinica humana en estos modelos
animales, incluida la infeccién
crénica observada en pacientes
inmunocomprometidos o las ma-
nifestaciones extra-hepaticas, co-
mo, por ejemplo, los trastornos
neuroldgicos y las enfermedades
renales. Ademads, multiples cues-
tiones sobre el VHE necesitan ser
investigados con mds profundi-
dad, como, por ejemplo, el recep-
tor celular, las razones de la ele-
vada tasa de mortalidad de las
mujeres gestantes infectadas por
el genotipo 1, dilucidar la comple-
ja ecologia del virus, desarrollar
tratamientos especificos, profun-
dizar en aspectos de inactivacién
del virus en alimentos, etc.

Conclusion

Pese a que el VHE es muy preva-
lente en la cabafa porcina euro-
pea y que el consumo de produc-
tos contaminados de cerdo, se
estima, es uno de los principa-
les factores de riesgo para la in-
feccién humana, el hecho de que,

como regla general, los productos
de cerdo se cocinen a temperatu-
ras que deberian ser suficientes
para inactivar el virus, hace que
el riesgo de transmisién alimen-
taria sea relativamente bajo, aun-
que no despreciable, por lo que se
debe tratar de avanzar en el cono-
cimiento global del VHE. A pesar
de que se han realizado grandes
avances en los tltimos afios ain
quedan muchos aspectos sobre la
epidemiologia del virus de la he-
patitis E que se desconocen. Por
lo tanto, es fundamental seguir
investigando sobre este virus ba-
jo una perspectiva “One Health”,
implicando a médicos, veterina-
rios, epidemidlogos, tecnodlogos
de alimentos, medioambientalis-
tas, etc.

Para mas informacion:

En el Colegio Oficial de Veteri-
narios de Badajoz, se podré con-
sultar la bibliografia completa co-
rrespondiente a este articulo para
todos aquellos interesados.
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es noticia...

La PPA es una enfermedad altamente
contagiosa que estd causada por un vi-
rus de la familia Asfarviridae, género
Asfivirus, existiendo cepas que pue-
den provocar cuadros agudos o hiper
agudos con niveles de mortalidad y
morbilidad préximos al 100%, si bien
otras cepas cursan con cuadros clini-
cos sub agudos o incluso crénicos con
menor mortalidad. Origina lesiones
hemorréagicas en la piel y érganos in-
ternos por lesiones de los endotelios
vasculares, pero a diferencia de la PPC
esta enfermedad no cursa normal-
mente con sintomatologia nerviosa.
En cualquier caso, es imposible la dife-
renciacion de estas dos enfermedades
mediante la sintomatologia y en caso
de sospecha clinica habra que reali-
zar la toma de muestras inmediata pa-
ra realizar un diagndstico laboratorial
que permita su diferenciacién.

Informacién epidemiolégica
sobre la situacion de la
enfermedad

La Peste Porcina Africana (PPA) se in-
trodujo en Rusia desde la region del
Caucaso en el afio 2007, instauran-
dose inicialmente en el sur del pais
y diseminidndose posteriormente en
direccién norte a partir de mayo del
2011. Durante el afio 2012 se incre-
ment6 notablemente la notificacién
de focos de la enfermedad en la zona
central de Rusia, confirmandose final-
mente su presencia en otros paises de
la regién como Ucrania (2012) y Bielo-
rrusia (junio de 2013) que comparten
frontera con paises de la Unién Euro-
pea. Actualmente la falta de transpa-
rencia de estos paises en cuanto a la
situacién epidemiolégica asi como en
relacion a las medidas adoptadas para
luchar contra la enfermedad y la falta
de colaboracién con la UE estdn sien-

MARTA VIVAS MARTIN
Veterinaria.

Deteccion de Peste

Porcina Africana
(PPA) en Bélgica

do principal factor de incertidumbre a
la hora de evaluar el riesgo de que la
enfermedad siga produciendo focos en
los paises del este de Europa asi como
el riesgo de su eventual diseminacién
al resto de EEMM.

En 2014, dentro de la UE, se confir-
mo la presencia del virus de la PPA en
jabalies y/o en explotaciones de cerdo
doméstico en Lituania, Letonia, Esto-
nia y Polonia. La PPA continué activa
en 2016 en el noreste de Europa con
el goteo de casos en jabalies dentro de
las zonas restringidas y en el mes de
agosto se dio un repunte en la declara-
cién de casos en explotaciones de cer-
do doméstico, algunas explotaciones
afectadas se localizaban en comarcas
incluidas en Parte [ y en comarcas fue-
ra de las dreas de restriccién definidas
en la Decisién 2014/709/UE. Esto su-
ponia un empeoramiento de la situa-
cién respecto a los meses previos, lo
que hacia aumentar el riesgo de difu-
sioén para el resto de paises de la UE.
En los ultimos meses del afio los ca-
sos en cerdo domeéstico se han reduci-
do mucho y ha continuado el goteo de
casos en jabali.

Durante el afio 2017 la PPA sigui6 pre-
sente en las zonas ya restringidas, con
un repunte de casos desde el comien-
zo del verano, tanto en jabalies como
en explotaciones de porcino domésti-
co. Ademads, en el mes de junio se de-
tecté por primera vez la enfermedad
en jabalies en la Republica Checa y en

julio en porcino doméstico en Ruma-
nia.

Desde comienzos de 2018 ha habi-
do un aumento de casos en las zonas
ya afectadas respecto al mismo perio-
do de afios anteriores y ha continua-
do su avance con la aparicién por pri-
mera vez de la enfermedad en jabalies
en Hungria (abril) y Bélgica (septiem-
bre) y en cerdo doméstico en Bulga-
ria (agosto). Como viene sucediendo
en los ultimos afios, con la llegada del
verano se ha producido un aumento
muy significativo en el nimero de ca-
sos declarados.

El 13 de septiembre las autoridades
belgas confirmaron la existencia de
un caso de PPA en su territorio, en el
municipio de Etalle, en el sudeste del
pais, préximo a la frontera con Francia
y Luxemburgo.

El pasado dia 9 de septiembre se en-
contraron muertos 3 jabalies adultos,
en un avanzado estado de descompo-
sicién, lo que hace prever que la intro-
duccién del virus pudo ser a finales de
julio. En el mismo 4rea se observé un
jabali joven con signos de debilidad
que fue abatido. El 10 de septiembre
las canales se transfirieron a la Uni-
versidad de Lieja, durante la autopsia
del jabato, se observaron lesiones sos-
pechosas de la enfermedad, y se en-
viaron muestras al laboratorio nacio-
nal de referencia, confirmandose que
eran positivas a PPA tres dias después.
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Nada méas confirmarse el foco, las me-
didas aplicadas por la Comisién euro-
pea fueron establecer una cldusula de
salvaguarda definiendo una zona in-
fectada, lo que implicé la prohibicién
total de movimientos desde y hacia di-
cha zona. La zona infectada demarca-
da limita con la frontera de Francia y
Luxemburgo.

Dentro de las acciones desarrolla-
das en Espana, se revisaron los mo-
vimientos de porcino procedentes de
Bélgica, se inform¢ tanto al sector co-
mo a las Comunidades Auténomas,
haciendo especial hincapié en la im-
portancia que tiene extremar las me-
didas de bioseguridad a todos los ni-
veles (explotaciones, medios de trans-
porte y actuaciones veterinarias). Se
procede a revisar el Plan de vigilancia
seroldgica en vigor al objeto de adap-
tarlo al riesgo y al refuerzo del actual
Plan de Bioseguridad en explotaciones
porcinas.

La UE, a través de la Decisién de eje-
cucién 2014/709, de 9 de octubre de
2014, sobre medidas de control zoo-
sanitarias relativas a la peste porci-
na africana en determinados Esta-
dos Miembros, ha implementado una
politica de regionalizacién en las que
las zonas afectadas han sido someti-
das a diferentes requisitos en cuanto
a medidas a aplicar y restricciones al
movimiento de animales, productos
animales, material genético y subpro-
ductos en funcién de la situacién epi-
demioldgica de la enfermedad en esa
zona concreta, con el objetivo de im-
pedir la expansién de la enfermedad.

MUY IMPORTANTE...

- Vigilar a los animales y la comuni-
cacién de manera inmediata a los
SVO de cualquier sintoma compa-
tible con la enfermedad!

« jAplicar correctas medidas de bio-
seguridad por parte de todas las
personas involucradas en la pro-
duccién porcina nacional!

©  Enel matadero
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Es imprescindible llevar una dieta equilibrada, evitando

~ excesos 'y déficits de los diversos alimentos e incluso eli-

‘minar aquellos que sean nocivos. Asi mismo, es importante

~ tener un estilo de vida saludable evitando la ingesta de

_.'s'ustancias daninas como el tabaco o el'alcoholy realizando

: 'de.pOrte Todo ello facilita la prevenc10n y control de enfer-

-.-'_medades de diferente indole entre las que se encuentran

" “/la gastritis, el Sindrome del Colon Irritable (SCl) y el Cancer

‘Colorrectal (CCR). En el caso de sospecha de posible apa-

. ricion de CCR, al tratarse de una dolencia con matiz here-

ditario (en el caso por ejemplo del sindrome de Lynch), es

importante chequeos rutinarios (sangre oculta en heces y
_colonoscopias) para prevenir y controlar su presencia.

salud publica
y medio ambiente

y ¢En qué medida el consumo
e de carne roja es responsable
s de enfermedades digestivas?

Gastritis, enfermedad inflamatoria intestinal y
cancer.colorrectal Espana.

ALMUDENA ALMEIDA NUNEZ
Veterinaria
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h , salud publica y medio ambiente

Resumen

Las carnes rojas y procesadas
contienen una serie de compo-
nentes esenciales para la vida (vi-
taminas...) y otros elementos (ex-
ceso de sodio, bases puricas, gra-
sas saturadas...) que desembocan
en la aparicién de numerosas en-
fermedades entre las que se en-
cuentran la obesidad, la gota o la
diabetes mellitus. Al ser alimen-
tos de facil acceso por su dispo-
nibilidad, precio asequible y su
capacidad de mantenimiento en
refrigeracién, su consumo llega a
ser excesivo aumentando la pro-
blemitica inherente al consumo
elevado de estos alimentos. Hay
que tener en cuenta, sin embar-
g0, que el estilo de vida e incluso
la genética del individuo, se con-
sideran también factores relevan-
tes en la aparicién de las graves
enfermedades que se asocian al
consumo de carne roja y procesa-
da (por ejemplo, Cancer Colorrec-
tal).

En el presente estudio se han
analizado tres enfermedades gas-
trointestinales de gran relevan-
cia médica y econémica y su rela-
cién con el consumo de carne roja
y procesada: gastritis, SCI'y CCR.

La gastritis se manifiesta, segin
diversos estudios, por la accién
de la saly la grasa presente en los
productos de estudio. El SCI se
relaciona con las grasas y el CCR
con las grasas, compuestos que se
forman con altas temperaturas
(aminas arométicas heterocicli-
cas...), nitratos/nitritos (nitrosa-
minas...), grupo hemo de protei-
nas y flora intestinal (formacién
de carcinégenos y pro-carcindge-
nos). Existen factores relevantes
que agravan los problemas des-
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critos anteriormente como el es-
tilo de vida (sedentarismos, con-
sumo de téxicos como tabaco o
alcohol...) y la genética del indi-
viduo.

En consecuencia, es importante
llevar una dieta equilibrada, rica
en vegetales y moderada en la in-
gesta de carnes rojas/procesadas
para disminuir sus efectos nega-
tivos. Sin embargo, no deben ser
eliminados del consumo de for-
ma radical por su aporte de ma-
cronutrientes y micronutrientes
esenciales para el desarrollo ple-

no del ser humano.

Finalmente, es necesario sefialar
que, a la vista de la revisién bi-
bliografica, nuevos estudios son
esenciales para entender la base
molecular de las enfermedades
en las que el consumo de carne
roja puede jugar un papel impor-
tante y establecer recomendacio-
nes dietéticas razonadas y estra-
tegias tecnoldgicas y culinarias
que minimicen el riesgo asocia-

do.

Introduccion

¢Qué es la carne?

Segin el BOE (1967; 2003) y Ce-
lada y Sanchez-Muniz (2016), la
carne es la parte comestible de
los musculos, obtenida de forma
higiénica tras el sacrificio de los
animales sanos (6vidos, suidos,
solipedos, capridos, bévidos, ani-
males de corral, de caza, reses de
lidia, mamiferos marinos...), des-
pués de sufrir una serie de proce-
Sos.

Por su perfil nutricional, la carne
es considerada un elemento im-
portante y fundamental en la die-
ta (FEN, 2005; Jiménez, 2014).
Sus componentes son: agua, pro-
teinas (aminoacidos esenciales),
grasas (saturados, insaturados y
poliinsaturados) y elementos en

menores proporciones como vitaminas (im-
portante el grupo B, Gnica fuente de vita-
mina B12), minerales, sustancias nitroge-
nadas no proteicas, dcido lactico e hidratos
de carbono, también la carne es considera-
da una excelente fuente de hierro de elevada
biodisponibilidad al encontrarse en forma
hemo (FEN, 2005; Garcia, 2009; Jiménez,
2014; Celada y Sanchez-Muniz, 2016; San-
chez, 2018).

La Organizacién para la Alimentacién y la
Agricultura (FAO) en un informe de 2011
recomendo el consumo de este grupo de ali-
mentos como garantia de aporte de los nu-
trientes anteriormente citados para pobla-
ciones en riesgo (infectados por VIH, nifios
y mujeres). Su disminucién desemboca en
un desequilibrio nutricional por el déficit de
todos aquellos elementos que aporta al or-
ganismo (Celada y Sanchez-Muniz, 2016).

é¢Qué es la carne roja y procesada?

La carne roja es toda aquella carne no pro-
cesada obtenida del musculo de los mami-
feros (vaca, ternera, cerdo, cordero, caballo,
cabray ciervo), cuyo porcentaje de mioglobi-
na (4-10 mg/g, proteina muscular que con-
tiene hierro) es mucho mayor que en la car-
ne blanca (0,05mg/g) (OMS, 2015; Boada y
cols., 2016; Jeyakumar y cols., 2016; IARC,
2018; Sanchez, 2018).

La "carne procesada" incluye todos los ti-
pos de productos carnicos sometidos a pro-
cesos (salazon, el curado, la fermentacién y
el ahumado) para mejorar el sabor, alargar
su vida util... TARC, 2015; OMS, 2015; Ce-
lada y Sanchez-Muniz, 2016; Boada y cols.,
2016; Jeyakumar y cols., 2016; IARC, 2018;
Sanchez, 2018). Algunos de estos proce-
sos en los que se requieren altas tempera-
turas, pueden contribuir a la aparicién de
compuestos potencialmente carcinogéni-
cos (hidrocarburos aromaticos policiclicos
y aminas heterociclicas) (OMS, 2015; IARC,
2018).

Impacto de la carne roja y procesada
sobre la salud del consumidor:

El consumo de carne roja y procesada esta
ligado al padecimiento de diversos tipos de

NUMERQO 13. DICIEMBRE 2018

CARNE TOTAL

VOLUMEN {Miles Kg) 2200464 15
VALOR (Miles €) 14.057.076.29
CONSUMO X CAPITA 50,03
GASTO X CAPITA 320,22
PARTE MERCADO VOLUMEN (Kg) it
PARTE MERCADOQ VALOR (€} 20,95
FRECIO MEDIO (€/Kg) 6,39

o Varkciin Vs

Migmo peciodo sfio anterior

=16 %
35%
0.0 %
=24 %
007 %
0,87 %
23%

TABLA 1. Datos de la carne total en Espa a durante el a 02016, as como los % de comparaci nconela 02015 (MAPAMA, 2017).

canceres, el colorrectal principal-
mente, pero también el de pros-
tata, el de pancreas... Esta rela-
cién, apoyada por estudios epi-
demioldgicos pero desprovista en
buena medida de demostraciones
mecanicistas, determina la cla-
sificacién de la carne procesada
y roja dentro de los grupos car-
cinogénicos 1 (existen suficien-
tes constataciones) y 2A (proba-
blemente carcinogénico para hu-
manos), respectivamente por la
Asociacién  Internacional para
la Investigaciéon contra el Can-
cer (IARC), dependiente de la Or-
ganizacion Mundial de la Salud
(OMS) (OMS, 2015; Van Hecke
y cols., 2017; IARC, 2018; Yang y
Yu, 2018). Debido a la gran can-
tidad de poblacién que toma este
tipo de alimento, el impacto que
ocasiona es de importancia para

la salud publica (IARC, 2018).

Consumo de carne en Espaiia:

El consumo de carne se ha rela-
cionado tanto con el 4mbito nu-
tricional (buena salud..) como
con el sociocultural y econémico
(religién, dinero, prosperidad...)
(Briz y De Felipe, 2000; Celada y
Sanchez-Muniz, 2016). En Espa-
fia, aunque el desarrollo econé-
mico ha supuesto el aumento de
la ingesta de carne y derivados; el

consumo medio de estos alimen-

tos sigue considerandose satisfactoria. Existe
una variacién geografica con respecto al tipo
de carne que se consume mayoritariamente y
en menor medida en cada zona (FEN 2005,
MAPAMA, 2017).

Dentro de todos los tipos de carne analiza-
das por el MAPAMA (2017), se tuvo en cuenta
la carne de vacuno, de ovino/caprino y carne
procesada, debido a la estrecha relacién con el
presente estudio. Se observé un descenso en
el valor, la compra y el consumo per capita
tanto en la carne de vacuno (5,61kg/persona/
afio) como en la de ovino/caprino (10,51€/kg)
con respecto al atio anterior. Los hogares maés
consumidores de este tipo de alimento son las
parejas con/sin hijos mayores, edad mediana
y retirada, siendo estos ultimos los que ma-
yor ingesta per cdpita efectian sobre la car-
ne de vacuno (8,93 Kg/persona/ano). La car-
ne procesada también ha experimentado una
disminucién en la compra y valor durante el
ano 2016. Los hogares con mas demanda de
estos alimentos son las parejas con/sin hijos
de edad media y retirados, en contraposicion,
los que menos volumen consumen son los jé-

venes y adultos independientes.

Objetivos
Los objetivos que se pretenden conseguir en el
presente trabajo son los siguientes:

1. Recabar informacién cientifica para valo-
rar de forma razonada el papel que posee
el consumo de carne roja y procesada sobre
el desarrollo de patologias concretas: gas-
tritis, Sindrome de Colon Irritable (SCI) y
Cancer Colorrectal (CCR).

2. Intentar identificar la base molecular de la

relacién que se establece habi-
tualmente mediante estudios
epidemioldgicos entre el con-
sumo de carne roja y estas pa-
tologias para establecer el ne-
%o de casualidad entre el con-
sumo de carne roja y procesa-
da y estas patologias, es decir,
que componentes de dichos
alimentos juegan un papel
fundamental y necesario en la
aparicién de gastritis, el SCI'y
el CCR.

3. Tratar de establecer una serie
de recomendaciones dietéti-
cas basadas en conocimientos
cientificos que permitan de-
terminar la cantidad de carne
roja y procesada que debe estar
presente en una dieta equili-
brada para evitar el posible da-
fio que estos alimentos pueden
provocar sobre la salud.

Metodologia

El presente trabajo de revisién
bibliografica se ha realizado me-
diante el uso de bases de datos de
busqueda como: PubMed, Goo-
gle Académico (Google Scholar) y
Scopus. La busqueda de informa-
cién (espariol-inglés) se enfoca en
dos partes: 1) primeramente en
las caracteristicas de las enfer-
medades bajo estudio: la gastri-
tis, SCI y el CCR y seguidamen-
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te:2) la relacién entre dichas enfermedades
y el consumo de carne roja y procesada. Ade-
mas, se han llevado busquedas relacionadas
con el consumo de carne, carne roja, carne
procesada, sus caracteristicas y beneficios y
perjuicios.

Enfermedades asociadas al consumo
de carne roja/procesada

1. Gastritis

Las enfermedades gastrointestinales son
una de las patologias mds frecuentes en la
poblacién mundial, y dentro de éstas, la mas
comun es la gastritis (Fernandez, 2014). La
gastritis considerada una inflamacién ines-
pecifica aguda o crénica de la mucosa gas-
trica a nivel microscépico, que afecta sobre
un 15-25% de la poblacién occidental adul-
tay producida por agentes exdgenos y endo-
genos (Valdivia, 2011; Sostres y Aranguren,
2012; Arismendi-Morillo y cols., 2013; An-
g6s, 2016; Gisbert y cols., 2016; Togo y cols.,
2016; Sanchez y cols., 2018).

Relacion entre la gastritis y la ingesta
de carne roja y procesada:

Algunos hébitos alimenticios que puede ori-
ginar la manifestacién de la gastritis se dis-
cuten a continuacién, asi como los posibles
mecanismos asociados al consumo de carne
y productos carnicos procesados:

a) Consumo de NaCl:

La ingesta de sal fomenta el crecimiento y la
accién de Helicobacter pylori. Ademas, se con-
sidera un agente proinflamatorio de la mu-
cosa géstrica al ser irritante, desembocando
en una mayor vulnerabilidad a la accién de
agentes cancerigenos (Salazar, 2013; Zhu y
cols., 2013; Van Hecke y cols., 2017). La prin-
cipal fuente de NaCl son los productos ma-
nufacturados como la carne procesada segui-
do de la agregacion de sal de mesa (Salazar,
2013) (Tabla 2). Segun lo redactado en el ar-
ticulo de Salazar (2013), los paises con ma-
yor consumo de sal, presentan mayor ntme-
ro de muertes por cancer géstrico.
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b) Consumo de grasas trans
y saturadas:

Estos alimentos (carne, carne ro-
ja...) tienen un contenido eleva-
do de acidos grasos saturados y
trans (Martinez, 2007; Valenzue-
la, 2008; Struijk y cols., 2018). El
estémago, al tener funcién agita-
dora, fomenta la emulsién de es-
tas grasas durante su digestién
junto con una hidrélisis parcial
(Salazar, 2013) (Tabla 2). Cuando
los pacientes padecen algun tipo
de gastropatia se aconseja la dis-
minucién de la ingesta de grasa,
como la que se encuentre presen-
te en la carne, para no fomentar
la accién mecanica gastrica (Sala-
zar, 2013). Al calentar este tipo
de grasa, se origina la hidrélisis
de triglicéridos en 4cidos grasos
y glicerol. Este ultimo da lugar a
acroleina con accién irritante de
las mucosas y peréxidos, dime-
ros polimeros y monémeros cicli-
cos que provocan radicales libres
que dafian la membrana celular
de células sanas (Salazar, 2013)
(Tabla 2).

c) Consumo de proteinas y
de hierro:

Las proteinas totales ingeridas
en occidente provienen en su ma-

yoria de los animales, entre ellas,
la carne roja (Hodgson y cols.,
2006). Durante la digestién de
estas proteinas se produce gas-
trina, y ésta, junto a la acetilcoli-
na, estimulan las células de la 1a-
mina propia favoreciendo la pro-
duccién de 4cido y aumentando
la probabilidad de inflamacién y
por consiguiente de gastritis (Fi-
gura 1) (Cilleruelo y Fernandez,
2016). No se demostrd claramen-
te que el consumo de proteinas
procedentes de carne roja y pro-
cesada fuese la responsable de
cambios en la mucosa que desem-
bocara en gastritis. No se vislum-
bré asociacién significativa en di-
versos estudios revisados por Sa-
lazar (2013) (Tabla 2).

Como ya se ha comentado alo lar-
go del trabajo, la carne roja es rica
en hierro, mineral imprescindible
para el crecimiento de H. pyloriy
ademds potencia la expresién de
los mecanismos de virulencia del
parésito. Por tanto, el aumento
de este mineral en la dieta deriva
en un agravio de la gastritis (Pé-
rez-Pérez e Israel, 2000; Garnica,
2009) (Tabla 2)

Giastrima
"

Acatilcalina

Estimulan

FIGURA 1. Repercusi n del consumo de prote nas de la carne roja sobre la
formaci nde cidog strico.
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oxidacign de lipidos v prodeinas

TABLA 2. Relaci n de la gastritis con la ingesta de carne roja y procesada.

d) Consumo de alimentos
fuera del ambito familiar y
alteracion de los horarios
de ingesta:

La ingesta de alimentos fuera
de casa puede favorecer la sinto-
matologfa de patologias como la
gastritis (inapetencia, dolor en
el epigastrio...). Las causas mas
probables son la errénea mani-
pulacién de los alimentos (con-
taminacion de diversas bacterias
orofecales) e ingesta insuficiente
de frutas/verduras y excesiva de
carbohidratos y grasas (Salazar,
2013) (Tabla 2). Existen numero-

sas evidencias de que los restaurantes son una
fuente relevante a la hora de la infeccién trans-
mitidas por alimentos como la carne (Jones y
Angulo, 2006) (Tabla 2). La colonizacién de bac-
terias procedentes de estos alimentos (funda-
mentalmente carne) se ven favorecidas por el
proceso de hipoclorhidria o aclorhidria que se
da en la gastritis crénica de etiologia bacteriana
por H. pylori (Salazar, 2013).

Por lo general, durante la cena, los alimentos
que mas se consumen son la carne y los produc-
tos carnicos (Kearney y cols., 2001). A estas ho-
ras, se produce una mayor falta de suefio que au-
menta el hambre y disminuye la saciedad (Ta-
bla 2). Estas variaciones junto al alargamiento
del tiempo de comida, supone una mayor pro-

duccién de 4cido en el estémago
y perjudica aun mads la inflama-
cién. Si el estémago trabaja en
demasia por una comida copio-
sa, se agravan los sintomas de la
gastritis (indigestiéon, malestar,
dispepsia...) (Salazar, 2013) (Ta-
bla 2)

d) Ingesta de productos de
oxidacion y oxidacion de la
carne durante la digestion:
El estémago es un biorreactor
que favorece un ambiente pro-
oxidante hasta el punto que el es-
tado redox del estémago puede
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negativa, produce un aumento en

ENFEIGIEDAD EAURA FUESTES RESULTABS
la produccién de elementos que Carme rag Fiokalbmusiarie
provocan un estrés oxidativo sis-
, 1 e paraceiids Auimesin b porimeshilided del imogise
B témico y la presencia de dafios FUEFA (n-#3, dcidn linsdeion
¥ prasds ees ¥ :
en el ADN que pueden desenca- L. paliinsstnradss SRR I S Coniribeve al desarmile de bacierias sulfsio
denar la aparicién de neoplasias COLEN ERTCABEE Pilmrgaris reducisras {sulfurn de Edrigess o)
(Zhu y cols., 2013; Van Hecke y
Is. 2017) (Tabla 2 F.ﬂlﬁll-lﬂ!ll‘l‘l"lﬂl‘rl'l.'lt“-_ ile corme radas
cols., ) (Tabla 2). AN G ki prscessds § |s aparichin del S0, sisague oo wid b

iode clirs

La dieta puede evidentemente Awmmennn ln candidad d¢ 125 {prolnBamarterio)

FIGURA 2. Acci nde H. pylorien el est mago y su exacerbaci n por el consumo

de carne roja y procesada.

determinar el desarrollo de pa-
tologias y procesos inflamatorios
que pueden desencadenar en gas-
tritis y neoplasias géstricas (Go-
relik y cols., 2008; Gorelik y cols.,
2013; Kanner y cols., 2017) (Ta-
bla 2). La infeccién géstrica por
H.pylori provoca la activacién
de neutrdéfilos que aumenta a su

FIGURA 3. Esquema explicativo de la acci n proinflamatoria del cido linoleico

vez los niveles de especies reacti-
vas de oxigeno y la disminucién
de vitamina C en el jugo gastrico,
responsable de la reduccién en la
sintesis de mucina géstrica (pro-
tege fisicamente y posee activi-
dad antioxidante) (Van Hecke y
cols., 2017) (Tabla 2). En el caso
de la gastritis, esta bacteria gram

modular el estado redox del esté-
mago. La carne roja y los produc-
tos carnicos favorecen la creacién
de un ambiente pro-oxidante y
por lo tanto, adecuado para el cre-
cimiento de H. pylori que agrava
la situacién ulteriormente (Zhu y
cols., 2013) (Figura 2).

2. Sindrome Del Colon
Irritable (SCI)

Se trata de una enfermedad fun-
cional gastrointestinal crénica,
ampliamente distribuida entre
la poblacién mundial, que se ca-
racteriza por la aparicién de sin-
tomas relacionados con una al-
teracién en los habitos intesti-
nales como estrefiimiento o dia-
rrea (Geijo y cols., 2012; Madrid,

TABLA 3. Relaci nentre el SCly laingesta de carne roja y procesada

leico) (Figura 3). Este tipo de gra-
sas tienen accién proinflamato-
ria por lo tanto aquellas perso-
nas susceptibles genéticamente
que consumen elevadas cantida-
des de carne y grasa son propen-
sas a padecer el SCI (Tjonneland
y cols., 2009; Witkowski y cols.,
2018) (Tabla 3).

b) Proteinas:

Existe una asociacién positiva
entre el consumo de este elemen-
to (abundante en la carne roja)
con la aparicién del SCI, aunque
en realidad no estd del todo claro.
Una dieta rica en carne fomenta
la fabricacién de sulfuro, com-
puesto potencialmente téxico pa-

Relacion entre el consumo de
carne roja/procesada con la
aparicién del CCR:

La IARC clasifica como carcino-
génicas a la carne roja y proce-
sada dentro de los grupos 2A y
1 respectivamente. Aunque es-
ta asociacién puede darse con el
céncer de préstata o pancreas, el
cancer que destaca es el colorec-
tal (OMS, 2015; IARC, 2015; San-
chez, 2018). La clasificacién por
la IARC describe la fuerza de la
evidencia cientifica acerca de que
un agente sea causa de cancer y
no el nivel de riesgo (OMS, 2015;

IARC, 2015; Sanchez, 2018).
Otra opinién considera que el
consumo de carne “per se” no
es la causante de la aparicién de
cancer (FEN, 2005). Se han rea-
lizado numerosos estudios sobre
la asociacién entre el consumo de
carne roja y procesada y el riesgo
de padecer distintos tipos de can-
cer (principalmente colorectal).
Algunos de ellos se reflejan en la
tabla 4.

No solo se debe considerar la die-
ta como factor para el desarrollo
de un CCR: estamos ante una en-

2013; Mearin y cols., 2014; Fi- ralamucosa, lo que deriva en una Colorrectal
gueroa, 2015; Carmona-Sinchez inflamacién que desemboca a su Estomugo 50 85
y cols., 2016; Medrano y cols., vez en la posible aparicién de la Esbiago
2017, Harper y cols., 2018; Saha enfermedad inflamatoria intesti- B Raja R
y cols., 2018; Torres y cols., 2018; nal (Magee y cols., 2000; Jowett y
Conversidn Witkowski y cols., 2018). Las ca- cols., 2004; Jantchou y cols., 2010; Sl ik Procesadi Colorrectal |% %
metpbélica racteristicas generales de la en- Hou y cols., 2011; Hou y cols., s 5, ; =
fermedad se pueden observar en 2014) (Tabla 3). " Lolomesta
la Stgdin Procesad Colomresial 21 %
Relaciéon entre el SCI con la 3. Cancer Colorrectal (CCR) 16/ Ruoja !:h Colmroctal 12 %
ingesta de carne roja y pro- La neoplasia o CCR se trata de pROOME
cesada: una enfermedad complicada por g extra Roja (reneral 13 %
A continuacién, se describen es- la relaci/é.n de divler/sols elemen- i3y B I Gieneral 20,8
tudios que relacionan la carne o tos genéticos (poligénica) y am-
alguno de los componentes sobre bientales, se origina en el colon o Il Raiji Cirlorrectal 29%
el riesgo de padecer el SCL. recto a part.ir (.ie un 'crecimient/o - R .
en el revestimiento interno (p6- .
A pray | 3
_r”“. -'-l!. .::I 1I - a) Grasas: lipos) de ambas p'artes (Blanco y 1Mgidia Hoja ;;Tr::mli] 36
Tromboxano A2 La carne roja es rica en grasa sa- cols., 2005; American Cancer So- Sl s Adenam 8%
ciety, 2018). codomacial

presente en la carne.
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turada y la insaturada pertenece
a la familia omega-6 (dcido lino-

TABLA 4. Relaci n entre la cantidad de carne roja/procesada y el porcentaje de aumento del

riesgo de padecer diversos tipos de ¢ ncer (principalmente colorrectal).

23



BADAJOZVETERINARIA

l ’ salud publica y medio ambiente

ELEMENTO DE EXTUDIO SUAETO IR ESTUNG RESULTADGS
Hvmd Rt Aurnzesn de sosinnries fecales reactivas al
THARS
Iemaglohing de earne e viass Fatas Anmento de THARS focal y del DHR-MA
HKalehicha rive va hierm homay Vol Auresenps de DFN-MA urmmario
B Avmbennn de THARS fecal v respuesia de esinds
el Ratcnics nxidative o la mucosa del colon
Carie Rams Awrnemio de MDA en plasem, estfenaga v eolan
Cwrne de vacuna et i vl Ammesio de MDA, 4-HNE v hexanal

Carne e vacuns

Carne e cordn cocidn ¥ carme e vEunn mi
MEBIEEE

Ciarne Mk dusents do grass

Dieta Fie en hlirrs heme iy sooile de oses
hiflrogenads (78,8% ALN)
Bivis rics wn hisrre Bemo mis sceiie do pescsds

Digestita v v
D=t dos i
Dhgpstaan oemmidica ie vidm
Ranms

Aumenio di la osidadain de la prodeina (mds
carbondlos promeicos, AAS y GiGS)
Aumenbe de & peoducsidn de MDA, LHNE,
hexznal v carbonibos proteicos cmndo afiades
Mavar concentracion do MDA
Concentracion urinaria de MDA y DHMN-MA oo

NUMERQO 13. DICIEMBRE 2018

Muyor liompa de cocinado

Mitrils

R

Faverece fumacson de m.pmtutlmgﬂum
Fomenis la% redeciones oosdadorss doranio 1a dipestidn al estimuolar I reacciom
de Feniom, ko que desemizocn on una mayor formacion de compuesos cito ¥

Fra AL T

Foma Me-nitrocompuesios par raocn con mmeings secundanies oo u medio

com pH Aok,

Efiochos antincid&mies pod imbibicion de fa redicitm de Fonlom v redusciin de l
wulnerbisind o ls oaidecite de los pides inaanmdog

proscnies =n i
ke s

Exoeso on ln excsem de sales hilisres {promotanes carcindgencs o drecinmenic

{irr= fotal

Crasas siumades

CANCER

Flom micsimal

enrtindsgenin b

Apmonis ln coctoxicidad pama las lincas cobsloees del OCR

Fomeniz o desarmollo semoral durenic s fases de micacion ¥ promociin

Aumems de la prodecdin de 1o proszing 0K, fomeniando of desarrollo ded

Acitdes grases pollinsaumdos p=b

Lt
de choner de cnbom mpsads K-RLAS

Faver
Altercidn do b metitacein del ADN de los enlerociics por parie de hactorias de
Is flora fraestinel fommereadas por |88 aminas anmdnce hereozichcas, que

dirivvan um uso defectuoms del beaticatn (zingesiv imormal dic 1 pelsosis det moeo

cpitchal imbestingl}

o, Fusohas o avelaoaim, JRioriineasei anaemili,
Solabarrerim, Sorterseddi. . premueven [ endermedad

I+ a-3} 0 areile de cdriamn [+ o-6)

Carne e vacuma

Carfic de vatuia

Producios carmies ool

Predwotes carnicss cwrasdes can nliribs

sl
Rt Concintracion usmaria d¢ MOA v DHM-MA

HETTRE R

Liberaciin de una cantdad sipgnificative do
Y carmsing en aEmpre v bajas en orne
Halns Aumeniy de by comecniracidn de camoaing £n
orina

Rains Aumenin concenirackones fecales de THBARS v

DEIM-PAA comgarsiy con a8 ratss qus ingdrEn

s [Hsmminuckm de THARS e ggus foal
Demmimmcute de peroxidacian [25%) lipidca

Precursor de mdicabes v pamaic de niiesacain

g hl il riles 3
pulalilc A provecnds por b hemsoglobing en < cobon
Cmrne corady can nisritss [ pesatida b o Dhesraesdn en 1o formsacidn de LOP
Prod T a— ek i i Inhshicion du 1z fomeaciin de carbonsos

pemeicos durmmie la cocgidin

TABLA 5. Componentes y factores asociados a la carne gue influyen sobre la oxidaci n durante el proceso de digesti n.

fermedad multifactorial y hay que tener en con-
sideracién (Garcia, 2009): el sistema inmune del
paciente, la genética, las inflamaciones y la an-
giogénesis, el aumento de IGF e insulina, falta de
ejercicio, estrés y desequilibrios emocionales y psi-
colégicos.

Algunos de los compuestos quimicos a los que se
les atribuye efecto carcinogénico y sus posibles
mecanismos de accién se discuten a continuacién
de acuerdo con la informacién encontrada en la li-
teratura cientifica:

a) Las altas temperaturas:

Producen la liberacién de quimicos como las ami-
nas heterociclicas y los hidrocarburos aromaticos
policiclicos que fomentan el riesgo de cancer (Gar-
cia, 2009; Chan y cols., 2011; Larsson y Orsini,
2013; Van Hecke y cols., 2017; American Cancer
Society, 2018; Yang y Yu, 2018) (Tabla 6). El calen-
tamiento también fomenta las reacciones oxida-
tivas durante la digestion al estimular la reaccién
de Fenton, lo que desemboca en una mayor forma-
cién de compuestos cito y genotdxicos (Tabla 5y 6)

26

(Garcia, 2009; Chan'y cols., 2011;
Van Hecke y cols., 2017; Ameri-
can Cancer Society, 2018).

b) Los nitritos:

Procedentes de la reduccién de
los nitratos presentes en las car-
nes procesadas, se oxidan y se
transforman en agentes nitro-
santes debido a la accién de bac-
terias salivares y también en el
estémago. Estos elementos reac-
cionan con aminas secundarias
en un medio con pH adecuado
(4cido) y dan lugar a N-nitrocom-
puestos como las nitrosaminas,
consideradas fuentes carcino-
génicas (Tabla 6). Por otra parte
los nitritos son considerados an-
tioxidantes al inhibir la reacciéon
de Fenton... (Tabla 5y 6) (Garcia,
2009; Chany cols., 2011; Salazar,
2013; Larsson y Orsini, 2013;

Van Hecke y cols., 2017).

¢) Grasas:

La ingesta de grasas y bajo por-
centaje de fibra vegetal, incre-
mentan la produccién de com-
puestos nitrosos (promotores del
cancer de colon) (Tabla 6) (Gé-
mez y Acero, 2011). Las grasas
que més influyen en esta patolo-
gia son las saturadas y los 4cidos
grasos insaturados n-6 (Tabla 6)
(Granados y cols., 2006).

d) Flora intestinal:

Las aminas aromdticas heteroci-
clicas procedentes del cocinado
de la carne, fomentan cierto tipo
de bacterias (Clostridium, Bacte-
rioides...) de la flora que impiden
la sintesis del moco protector in-
testinal (Tabla 6) (Gémez y Acero,
2011; Yang y Yu, 2018).
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TABLA 6. Relaci nentre el CCRy el consumo de carne roja/procesada

e) Grupo hemo:

Se considera uno de los responsa-
bles de fomentar la formacién de
productos de oxidacién lipidica
y proteica en los procesos de es-
trés oxidativo (Tabla 5y 6) (Gar-
cia, 2009; Chany cols., 2011; Van
Hecke y cols., 2017; Yang y Yu,
2018).

f) Sal:

Aumenta la reactividad de la for-
macién de nitrosaminas (Tabla 6)
(Garcia, 2009).

g) Procesos de oxidacion
de grasas y proteinas de la
carne:

Estos elementos durante la diges-
tién desembocan en una serie de
productos finales de oxidacién
potencialmente peligrosos para
la salud como malondialdehido...
que son factores importantes en
la aparicién de CCR por su largo
periodo de retencién en el intes-

tino grueso, lo que favorece la ex-
posicién de la mucosa del colon a
estos compuestos toxicos (Tabla
5y 6) (Van Hecke y cols., 2017).

Conclusiones

- Existen suficientes estudios epi-
demioldgicos que demuestran
una asociacién entre el consumo
excesivo de carne roja y procesa-
da y la aparicién de diversas en-
fermedades relacionadas con el
sistema gastrointestinal como la
gastritis, el SCI, y el CCR.

- Existe, por el contrario, cier-
ta discusién en relacién a los
componentes de estos alimen-
tos que son causa necesaria en
el desarrollo de las enfermeda-
des. Algunos estudios apuntan
asualto contenido en grasas, el
grupo hemo, el sodio y la oxida-
cién de lipidos y proteinas.

+ Ademas de la dieta, hay que te-
ner en cuenta el estilo de vida

e incluso la genética del individuo puede influir
decisivamente sobre la aparicién de estas pato-
logias.

+ En relacién al punto anterior, existe necesidad
de conocer con precision la base molecular de las
enfermedades y poder, de ese modo, establecer
mecanismos concretos en los que componentes
precisos de la carne pudieran jugar un papel cri-
tico.

« Al no ser una causa necesaria en la aparicién de
ninguna de las enfermedades descritas, el con-
sumo de carne se puede recomendar para el
conjunto de la poblacién, tal y como lo hace
la Agencia Espafiola De Seguridad Alimentaria
y Nutriticiéon (AESAN) en una cantidad mode-
rada (250 g carne/2 dias/semana y 100 g carne
procesada/2 dias/semana) dentro de una dieta
variada y particularmente rica en frutas y ver-
duras.

Para mas informacion:

En el Colegio Oficial de Veterinarios de Badajoz,
se podra consultar la bibliografia completa corres-
pondiente a este articulo para todos aquellos inte-
resados..
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Veterinarios.

José Maria Giles
Ontiveros

Un veterinario ilustre del siglo XIX, nacido

. José Maria Giles Ontiveros.
Unica foto conocida de
este insigne veterinario

- extremeno. Cortesia del Dr.

Caparr6s.

en Jerez de los Caballeros (Badajoz)
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Introduccion

En el presente articulo, se reali-
za una revision bibliografica ex-
haustiva de la figura de Giles On-
tiveros, incorporando aspectos,
inéditos hasta ahora, de su vida
en Jerez de los Caballeros, pues
solo se conocia su fecha de naci-
miento y localidad, de su vida y
labor profesional en Ecija (Sevi-
11a), donde fallecié, y de su exten-
sa obra cientifica.

Por tanto, son objetivos del pre-
sente trabajo:

+ Rescatar del olvido la figura de
un extremerio ilustre que desem-
pefié un papel importante en el
desarrollo de la profesién veteri-
naria, y

+ Mostrar su semblanza personal
y profesional.

Biografia de Don José
Maria Giles Ontiverosy
su Familia

José Maria Giles Ontiveros,
veterinario militar y profesor del
cuerpo de Veterinaria, naci6 el 15
de agosto de 1814 en Jerez de
los Caballeros (Badajoz), y era
hijo de José Giles, administra-
dor de Correos, y de Isabel On-
tiveros, naturales de Jerez de
los Caballeros, que residian en la
calle San Agustin, n° 3, en pleno
centro de la ciudad, segin cons-
ta en el censo de habitantes de
1829, perteneciente dicha calle a
la parroquia de Santa Maria.

Su padre confié su educacién a
un preceptor de latinidad para
dedicarle a la carrera eclesiastica
aporténdole una exquisita educa-
cién, pues dominaba el latin y el
francés, como demostré en algu-
na de sus publicaciones. Pero co-
mo desde sus primeros afios ha-
bia demostrado Giles una decidi-
da inclinacién por el caballo, eli-

gié la carrera de Veterinaria. A
esta decisién sin duda debid in-
fluir la cercania de su casa a la re-
monta de caballos de la localidad,
y el ser contempordneo y vecino
de D. Antonio Eugenio Garcia de
Gregorio, nacido en 1810, que es-
tudié Derecho en Sevilla y fue au-
tor de numerosos articulos juridi-
cos y libros, asi como de D. Luis
de Solis y Manso, heredero del
marquesado de Rianzuela, que
nacié en 1810, muy dado a las be-
llas artes, ambos de familias muy
ligadas al mundo de la cria caba-

llar.

Jerez de los Caballeros tenia por
entonces unos 7.000 habitantes
y su poblacién mayoritaria se de-
dicaba a actividades agricola-ga-
naderas. Aquellos eran afios de
hambre, escaseces, miseria y de-
solacién por las frecuentes malas
cosechas y las multiples enferme-
dades existentes, a lo que se afia-
de que fue saqueada en nume-
rosas ocasiones por los destaca-
mentos franceses, al estar ubica-
da en la encrucijada de caminos
entre Sierra Morena y el Valle del
Guadiana y al estar préximo a la
frontera con Portugal. Dado su
emplazamiento, Jerez fue lugar
de paso para militares dispuestos
a obtener de los vecinos cuantos
suministros fueran necesarios:
Requisas, contribuciones, abaste-
cimientos forzosos, alojamiento
de tropas, confiscaciones de ar-
mas, de viveres (ganado, grano,
vino, aguardiente, arroz) asi co-
mo medicinas, calzado, ropa, di-
nero, alhajas y camas para hospi-
tales de campafia.

Asi mismo, el mantenimiento
del ejército de Extremadura, que
conlleva la necesidad de realizar
un enorme esfuerzo material, su-
puso la entrega de caballos y po-
tros de esta poblacién para ser
enviados a Badajoz.

Jerez de los Caballeros. Acceso a la Plaza de Espana
desde la calle Templarios. Fotografia anénima
de principios del siglo XX

Calle Detras de los Corrales, en aquellos afos de
penurias. Fotografia cedida por Gervasio Rodriguez.

Giles Ontiveros ingresé en el Real Colegio Es-
cuela de Veterinaria de Madrid, el Gnico
existente en Espafia (desde 1793), el 24 de sep-
tiembre de 1830 como alumno pensionado por
el Excmo. Sr. Duque de Alagén, protector de la
Escuela.
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Vivienda donde naci6 Giles Ontiveros, en la calle San Agustin, 3, de Jerez de los Caballeros. AGn
queda la grabacidn en el granito del portal el texto "OFICINA". Con toda seguridad la planta baja
fue oficina de correos, la profesion de su padre. Curiosamente, en la actualidad, la ocupa una

En septiembre de 1833, Isabel II
habia sido proclamada reina vy,
dada su minoria de edad, la re-
gencia fue asumida por su madre
Maria Cristina de Borbén, so-
bre la cual se asentardn las bases
del Estado Liberal. Por entonces,
el Real Tribunal del Protoalbeira-
to, el cual examinaba a albéita-
res y herradores, y la Real Escue-
la de Veterinaria, que formaba a
los futuros veterinarios, no seran
instituciones ajenas a este proce-
so. Durante los proximos afos se
sucederdn cambios fundamenta-
les para el profesional veterinario
(en el siglo XIX coexistian en la
profesién veterinaria diferentes
titulos: veterinarios de primera,
veterinarios de segunda, veteri-
narios de escuelas libres, albéi-
tares, herradores, etc.). El 9 de
enero de 1834 la reina regen-
te visité la Escuela de Veterina-
ria y, para dichos actos, se apro-
bé un presupuesto extraordina-
rio de 5.578 reales “por el alto ho-
nor que es para la Escuela la visita
de S.M.”.

El protector de la misma habia
emitido un oficio por el que todos
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carniceria.

los alumnos “estarian en el patio,
de completo uniforme y en el me-
jor estado posible de aseo”. La vi-
sita comenz6 a la una del medio-
dia quedando S.M. la reina “muy
satisfecha del estado en que se en-

Jerez de los Caballeros. Zona de la Plaza de Espaiia
denominada “Los Portados”, antigua casa del corregidor.
Fotografia an6nima, principios del s. XX

contraba” e hizo entrega de tres
premios por buena conducta y de
cinco premios por buena aplica-
cién, uno de los cuales le corres-
pondi6 al Sr. Giles, que recogié
un conjunto de libros lujosamen-
te encuadernados, demostrando-
se con ello la mucha estima que
le manifestaban los catedrati-
cos cuando le recomendaron pa-
ra premiar al alumno més distin-
guido por su talento y aplicacién,
pues durante su permanencia en
dicho centro, brill6 por sus cua-
lidades humanas, su inteli-
gencia y por su extraordina-
ria aplicacién al estudio, ob-
teniendo sobresaliente en todas
las asignaturas de la carrera.

La visita de la reina a la Escue-
la serd decisiva igualmente para
resolver una peticién formulada
por sus catedraticos, ya que orde-
naré que se proceda alaredaccién
de un Reglamento destinado a la
unificacién del Real Tribunal del
Protoalbeirato y de la Escuela.
Sin embargo, los acontecimien-
tos se precipitaron, y ya en febre-
ro de 1835 los catedraticos de la
Escuela son nombrados Marisca-
les de Numero de la Real Caba-
lleriza y, en consecuencia, actua-
ran como alcaldes examinadores
del Tribunal del Protoalbeirato,
constituyéndose la Facultad de
Veterinaria. Y en agosto de 1847
se suprimen estos exdmenes me-
diante Real Decreto, dejandose
definitivamente en manos de los
veterinarios toda la responsabili-
dad sanitario-zootécnica a partir
de octubre de 1850.

Giles Ontiveros revalidé la ca-
rrera de Veterinario en septiem-
bre de 1835, y le fue expedido el
titulo de “profesor” de Veterina-
ria en septiembre de ese mismo
afio ingresando inmediatamen-
te en el ejército como segundo
mariscal de la remonta de Ube-
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Postal de Jerez de los Caballeros. Primera mitad del siglo XX.
Fuente y Abrevadero de Santiago.

da (Jaén), donde se familiarizé
con el sistema de produccién y
cria del ganado caballar y sus ca-
racteristicas.

En el prélogo de su libro Cartera
del remontista, publicado en
1842, Giles nos explica que es-
cribe ese tratado por la “experien-
cia de seis arios de prdctica en este
establecimiento”, y que lo escribe
aprovechando los “ratos de lugar”
que le dejan las ocupaciones de
su destino, por lo que deducimos
que a finales de 1835, nada més
acabar su formacién, ingresé en
la carrera militar con responsabi-
lidad en cria caballar.

Asi lo confirma Gil de Ubeda y
Gonzalez Fernandez, sefialando
que su ingreso como veterinario
militar se hizo con caracter de ur-
gencia, por necesidades de la gue-
rra y sin oposicién, por peticién
del Ministro de la Guerra a la Es-
cuela y designacién undnime de
la Junta de Catedréticos, perma-
neciendo casi diez afios en la ye-
guada de la Remonta de Ube-
da.

Segtin explica Morcillo Olalla,
el Sr. Giles fue bien recibido en
aquel establecimiento, donde iba
a sufrir su primera prueba del

profesorado, pero no tardé mu-
cho en dar a conocer su privile-
giada aptitud, sus conocimientos
cientificos, su moralidad, su hon-
radez y su gran interés para des-
empefiar el cargo que se le habia
confiado, granjedndose el aprecio
y la amistad de sus Jefes y el res-
peto de todos, que le considera-
ban como el primer remontista
de su época.

Al poco tiempo, se le nombr6 pa-
ra que actuara como veterinario
en la requisicién de caballos en
la provincia de Malaga. El escaso
tiempo que el Sr. Giles llevaba de
veterinario, su corta edad (vein-
tidos afios), la poca experiencia
que aun tenfa de la sociedad, la
“ninguna” practica en las com-
pras de caballos, asuntos en los
que se pone siempre a prueba la
idoneidad del veterinario, su mo-
ralidad y la honra profesional, lo
colocaba en una situacién critica.
Tras su trabajo, su actuacién pro-
fesional brills, reconociéndole la
Excma. Diputacion de Mala-
ga su talento publicamente por
la cual expidi6 un certificado en
el que recogia, entre otras cosas:
‘que la inteligencia y legalidad con
que ha desemperiado su deber el ci-
tado Veterinario son dignas de elo-

gio, habiendo demostrado en todas
las ocasiones los mayores talentos
y conocimientos cientificos y acre-
ditado con ellos al estado brillante
del Colegio Veterinario de Esparia,
d quien honra; por cuyo comporta-
miento la Diputacion por si, y en
nombre de la provincia, le da las
mds expresivas gracias, quedando
muy satisfecha de su honradez e
inteligencia”.

Asuregresoala Remonta de Ube-
da, sus jefes le manifestaron que
“estaban altamente satisfechos y
orgullosos de tener un Veterina-
rio de tanta valia, no haciendo
mds que pagar un tributo de jus-
ticia al profesor estudioso, de cla-
ro talento, que no faltaba al cum-
plimiento de su deber y ponia de
su parte cuanto podia para con-
tribuir al adelante de la ciencia y
esplendor de su Patria”,

Con relacién a su estancia en Por-
tugal, sabemos que la primera Es-
cuela de Veterinaria Lusa se tra-
t6 de establecer el 29 de marzo
de 1830, con vocacién exclusiva-
mente militar hasta 1855. La len-
titud en su implantacién fue de-
bida a la falta de atencién de los
poderes publicos y las restriccio-
nes econémicas junto a la escasez
de profesores. Los primeros do-
centes procedian de la Escuela de
Paris-Alfort, todos veterinarios
portugueses, excepto el veterina-
rio espariol Alfonso Ollero, diplo-
mandose en 1836 los dos prime-
ros veterinarios formados en Lis-
boa. En estos mismos términos,
se cita a otro profesor veterinario
esparfiol, José Maria Grande.

En 1844, el gobierno portugués
propuso a Giles Ontiveros para
que desemperiara en Lisboa una
cdtedra en la Escuela de Veterina-
ria, rechazandola por razones ta-
les como que no aceptaran la na-
turalizacién. Sus razonamientos
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para rechazar la plaza, quedaron
expuestas en un manifiesto que
el propio Giles publicé en el perié-
dico lisboeta A Restauracao, tras
lo cual regres6 a Espatia. Este in-
terés de Portugal por contar con
los servicios de Giles, demuestra
el prestigio que disfrutaba en el
ambito cientifico internacional.
A su vuelta, se reincorporé a la
yeguada de Ubeda, como se-
gundo mariscal.

Durante su estancia de casi diez
afios en el ejército, Giles Ontive-
ros se dedico especialmente al es-
tudio de la cria caballar, particu-
larmente de las razas existentes
en Extremadura y Andalucia, lo
que le hizo que se le considerase
como uno de los primeros profe-
sores del ejército de su época, es-
pecialmente encargado de la pro-
visién de caballos para las unida-
des montadas del Ejército.

Su ojo certero para apreciar a pri-
mer golpe de vista el caballo en
conjunto, distinguir sus cualida-
des, sus defectos fisicos y el des-
tino para el que podia servir ca-
da uno, su aptitud, su valor y du-
racién, le hizo adquirir tan bue-
na como justa reputacién y que
siempre se le haya considerado
como uno de los mejores exterio-

Calle Mesones (Ecija).

ristas de nuestros tiempos.

Tan grande fue la fama de Giles Ontiveros que
muchos pueblos le hicieron proposiciones para
que abandonara el Ejército e iniciara el ejercicio
civil de la profesion. Ecija y sus vecinos, en parti-
cular los numerosos criadores de caballos, mos-
traron un decidido empefio, le brindaron propo-
siciones muy ventajosas y lograron que fuera a es-
tablecerse alli, solicitando previamente su licen-
cia absoluta. Sus jefes militares le expidieron una
certificacién con fecha 20 de marzo de 1844,
saliendo del ejército con una aureola de gloria
cientifica y profesional envidiable.

Asi, en 1844, tras solicitar la baja, con el pesar
de sus jefes militares, los cuales lo consideraban
“un veterinario militar ejemplar, estudioso y de al-
ta cualificacion cientifica y una persona muy valio-

Barrera del Puente sobre el rio Genil (Ecija)
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sa para el fortalecimiento de las
armas...”, se establecié en f'!cija
(Sevilla), en donde abrié una cli-
nica veterinaria en la antigua
plaza de los Mesones, en la ba-
rrera del Puente, hoy calle Giles
y Rubio en honor a su hijo, ejer-
ciendo su profesién de forma bri-
llante, honrada y alcanzando una
gran consideracién social. Llegé a
desempenar el cargo de subdele-
gado de veterinaria y miembro de
la Junta de Sanidad.

Su principal fuente de ingresos
y la actividad que desempené de
forma ininterrumpida fue la cli-
nica de solipedos, animales nece-
sarios para las labores agricolas
y ganaderas, como animales de
carga, para el ejército e impres-
cindibles para el desplazamiento
de las personas.

Giles Ontiveros contrajo matri-
monio en la Parroquia de San
Matias de Granada con Eulalia
Rubio Lafarez, natural de Za-
ragoza. Su suegro, Francisco An-
tonio Rubio, era veterinario, se-
gun consta en su partida de de-

funcién.

Sabemos que en 1850 residian
en el n° 29 de la calle Caballe-
ros (actualmente calle Emilio
Castellar) de la ciudad de Ecija,
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gracias a la partida de nacimien-
to de su hijo José Giles y Ru-
bio, uno de los ecijanos mas ilus-
tres del s. XIX que naci6 el 31 de
agosto de 1850, segin cons-
ta en su registro bautismal (To-
mo 21, pagina 57 vuelta, Iglesia
de San Juan de Ecija), actuan-
do de padrino de bautismo Fran-
cisco Giles, hermano de José
Maria, y habiéndolo sacado de la
pila en su nombre Felipe de Mon-
tenegro, Mariscal de la Remonta
de Baena.

Giles y Rubio fue catedratico de
Lengua Espariola y Literatura en
la Universidad de Valencia, abo-
gado, doctor en Filosofia y Le-
tras, literato y politico del Parti-
do Republicano Local y fundador
de la casa del pueblo de su ciudad.
Sabemos que fallecié en Ecija de
forma repentina, a las 10 horas
del lunes 8 de enero de 1912, a
los sesenta y un afios, estando
domiciliado en la calle Emilio
Castelar n° 53. Por acuerdo del
Ayuntamiento de Ecija de 1912,
la calle Mesones lleva el nombre
de Giles y Rubio.

La ciudad de Ecija le realizé un
reconocimiento ptblico dedican-
dole una plaza en el barrio del
Puente, colocando una placa
de marmol en la casa donde
nacié. Posteriormente, una sus-
cripcién popular, encargd y cos-
teé un pantedén donde reposan
sus restos en el cementerio publi-
co de la Ciudad. En ese panteén
se encuentran enterrados tam-
bién los restos de sus padres, se-
gun consta en el documento de
defuncién de José Giles Rubio
(Registro civil de Ecija, tomo
88, pagina 135). Por ello sabe-
mos que nuestro personaje se en-
cuentra enterrado en dicha ciu-
dad y que fallecié en Ecija, el 16
de Junio de 1901 a la edad de 87

anos.

Portada de la Iglesia imperial de San Matias (Granada), don-
de se cas6 nuestro personaje.

Detalle de la casa donde vivié en Ecija Giles Ontiveros, y
donde fallecié su hijo Giles y Rubio.

Desconocemos con exactitud al
dfa de hoy si su hermano o her-
manos tuvieron descendientes
relacionados con la profesion. Si
sabemos que varios veterinarios
que vivieron y trabajaron en Je-
rez de los Caballeros durante el
s. XIX, llevan el apellido Giles:
Juan, Agapito e Ildefonso Cano
Giles, asi como José Giles Gue-
rrero.

Su padre D. José Giles, tenia un
hermano de profesién albarde-
ro (Fernando Giles) y todo pare-
ce indicar que también su abuelo,
José Giles, era de ese oficio.

Dato seguro es que su tia Jose-
fa Giles adquiere en 1843 la an-
tigua plaza de toros del Llano de
San Bartolomé, en Jerez de los
Caballeros, cuyo terreno serd en
buena parte vendido atios des-
pués para solares por Francis-
co Giles Ontiveros, hermano de
José Maria. Fue adquirida den-
tro del proceso de desamortiza-
cién pues habia pertenecido a la
cofradia de la Virgen del Reposo
de San Bartolomé. Creemos que
no es casual que la comprara al-
guien de la familia Giles pues en
un cuaderno de cuentas de la pa-
rroquia, lefmos hace afos que se
habia arrendado para un festejo
a un sefior de apellido Giles (do-
cumentos que hoy deben encon-
trarse en el archivo general del
obispado de Badajoz). Es, por tan-
to, muy probable que alguien cer-
cano a José Maria hiciera de ma-
nera mas o menos esporadica de
promotor taurino. De hecho, la
plaza se arrendaba no por perio-
dos de tiempo sino por corridas a
personas o entidades, por ejem-
plo cofradias, interesadas en or-
ganizar festejos.
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Panteén familiar de Giles Ontiveros. Cementerio de Ecija.

Bibliografia de Don José Maria Giles
Ontiveros

Giles Ontiveros fue un entusiasta del estudio y
del progreso, y contribuyé al engrandecimiento de
la ciencia y profesion veterinarias, principalmen-
te por ser un profundo conocedor de la zootecnia
de los équidos, materia de la que publicaria reco-
nocidos trabajos, y numerosos articulos en perié-
dicos profesionales como “La veterinaria espariola”
y “Agricultura espariola”, siendo suscriptor y socio
del Boletin de Veterinaria y la Sociedad de Soco-
rros Mutuos. También publicé importantes traba-
jos sobre enfermedades de los animales domésti-
cos en su vertiente higiénico-sanitaria.

e Manual del Remontista, o sucinta idea
de los conocimientos necesarios para las
compras y ventas de caballos. Publicado en
Madyrid en 1842, en la imprenta de D. Juan de
la Vega.

Giles justifica la edicién de ese trabajo por la ne-
cesidad de que exista una obra que pueda ser con-
sultada por oficiales de caballeria, albéitares, tra-
tantes y aficionados, para adquirir conocimientos
sobre los caballos que no se adquieren en los cuer-
pos ni en los colegios militares, nociones utiles e
indispensables en el ejercicio de su practica.

Aunque el autor lo califica de “pequerio Tratado”, el
contenido de su texto prueba una valia eficaz para
los sectores que dependian basicamente de los ca-
ballos, siendo un documento expresamente escri-
to para los oficiales de caballeria y oficiales de la
remonta, pero también para las entidades hipicas
dedicadas al arte de la equitacion, el transporte,
el sector agrario, las actividades rurales y otros.
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La obra destaca por su claridad y
sencillez de exposicién, validez
practica y oportunidad del tiem-
po en el que se dio a conocer.

La publicaciéon se compone de
ocho capitulos a los que Giles
denominé “Articulos”. El discurso
metddico fue el siguiente:

Art. I: De las partes “esterio-
res” del caballo. De su confor-
macion.

« Del tercio anterior: De la cabe-
zay sus partes, de las extremi-
dades anteriores, de las partes
del cuerpo, de los 6rganos geni-
tales.

« Tercio posterior: De las extre-
midades posteriores, propor-
ciones.

« Aplomo de los remos.
« De los pelos o capas.

+ De la edad y medios para co-
nocerla.

¢ De la alzada y del modo de
marcar.

+ De las resefias y modo de ha-
cerlas.

Art. II: Ligera idea de las en-
fermedades mas comunes de
los remos.

+ De los remos anteriores.
+ De los remos posteriores.

En armonia con la intencién pe-
dagégica de Giles al redactar es-
te texto, este apartado estd dedi-
cado a las enfermedades, lesiones
y anomalias de las extremidades
de los solipedos. Se advierte en su
lectura que el deseo del autor era
iniciar a los remontistas en ta-
les cuestiones, pero sin d4nimo de
formarles en conocimientos mas
profundos de patologia del apara-
to locomotor, reservados para los
veterinarios.

Art. III: De los reconocimien-
tos.

Art. IV: Bases en que estriba
el valor del caballo.

Art. V: De los corredores de
caballos.

Art. VI: Precauciones en las
compras y conducciones. De-
dicados a los aspectos bésicos pa-
ra apreciar el valor del caballo,
asi como los comentarios sobre
los corredores de ganado equi-
no e igualmente las precauciones
a adoptar en el trato de los mis-
mos.

Art. VII: Cualidades de los ca-
ballos andaluces y extreme-
flos segin el punto donde
han sido criados y ligera idea
il \
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del estado en que se halla es-
ta granjeria en cada uno de
ellos. Merece una atencién espe-
cial este capitulo, pues cinco afios
antes de que la Zootecnia fue-
ra incorporada al plan de estu-
dios de la Escuela de Veterinaria
de Madrid, quedé resefiados los
rasgos mas caracteristicos de los
grupos caballares asentados en
las diferentes zonas de la geogra-
fia. Llama la atencién sobre la ne-
cesidad de criar y mejorar la raza
de caballos existentes en Espafia.

12 parte. “De los caballos anda-
Iuces”. Describe con detalle las
caracteristicas de los caballos
de todas las comarcas andalu-
zas.

22 parte. “De los caballos extre-
mefrios”. Distingue entre los ca-
ballos de la Extremadura alta y
baja.

Con relacion a la Baja Extremadu-
ra, nos indica que los mejores ca-
ballos se encuentran en Jerez de
los Caballeros, Burguillos y Fre-
genal de la Sierra, con excelentes
cualidades, y que uno de los me-
jores criadores fue el Marqués de
San Fernando (Ilamados caballos
“solites” por el hierro en forma de
sol), y que en Jerez de los Caballe-
ros siempre existieron “potriles”
donde concurrian los potros de
los particulares de Jerez en pri-
mavera y otofio, que hemos loca-
lizado uno en los alrededores de
la charca de La Albuera, y el otro
en la Cerca La Fresneda, de la De-
hesa de la Granja.

Art. VIII: De los casos redhibi-
torios. Considera las causas o vi-
cios redhibitorios, que siguen vi-
gentes todavia para el comercio
pecuario que se practica en el am-
biente hipico.

Este trabajo, fue reeditado en Lle-
rena en 1852 y 1854 para su uti-
lizacién en los establecimientos

junto a la charca “La Albuera” (Jerez de
los Caballeros).

Cerca de La Fresneda. Finca La Granja
(Jerez de los Caballeros).

de remonta de Extremadura, in-
corporando Instrucciones vy
protocolos para los oficiales y
el resto del personal responsable
de la cria caballar...Por ello, la pu-
blicacién “cartera del remontista’,
se completa con cinco instruccio-
nes para jefes de Establecimiento
de Remonta, para oficiales comi-
sionados en actividades diversas
y mayorales de piaras caballares,
con sus correspondientes formu-
larios, ilustrdndose ademéas con
imégenes de caballos, y fue ree-
ditada por el Ilustre colegio Ofi-
cial de Veterinarios de Badajoz en
2004.

» Catalogo de los principa-
les criadores de potros de
Andalucia y Extremadura.
Ubeda. 1843.

» Tratado de Higiene Vete-
rinaria para uso de los oficia-
les de caballeria, Traduccién li-
bre al castellano de una obra
del autor francés Félix Vogely,
de Lyén, publicada en Sevilla
en 1847.

» Monografia de la glosopeda impresa pa-
ra utilidad de ganaderos y agricultores.
1848.

o Cria caballar en nuestras provincias del
mediodia, en donde analiza las causas del de-
terioro de la mejora de las razas caballares junto
con la oferta de propuestas acertadas para dar
solucién a la situacién producida. Es la memo-
ria escrita por Giles Ontiveros para optar
a la nueva categoria cientifica de veteri-
nario de primera clase, publicada en Ecija en
1850, se compone de 34 pags.

» Cria caballar, su estado y medio de fo-
mento, publicada en Agricultura Espafiola en
1859, ario y Tomo II, pag. 289, describiendo los
muchos beneficios que producen los depésitos
de caballos del Estado, recomendando que no se
escatimen medios para adquirir sementales de
mejor calidad, como también que los estableci-
mientos de Remonta facilitasen con desprendi-
miento los mejores potros para su futura dedi-

cacién a la reproduccion.
¢ Escuela Veterinaria de Madrid (1856).

» Impugnacién a la castracion general de
los caballos espaiioles. Aparece firmado por
Giles Ontiveros, profesor veterinario de prime-
ra clase, socio de varias corporaciones cienti-
ficas, exmariscal de segunda de la remonta de
Ubeda. Sevilla, 1862. Imprenta y litografia de
la Agricultura espariola y Revista Mercantil. 20
pags.

- "Ligeras observaciones sobre el cisti-
cerco y la triquina en su relaciéon con las

muertes acaecidas en Estepa’, publicada en
1880.

Conclusiones

Como conclusién de este trabajo destacamos la
importante labor desarrollada por Giles Ontive-
ros en su trabajo de campo y en sus aportaciones
a la ciencia. Una figura brillante de nuestra
profesion...

En el Colegio Oficial de Veterinarios de Badajoz,
se podra consultar la bibliografia completa corres-
pondiente a este articulo para todos aquellos inte-
resados.
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nvitados por el Doctor Vasco da

Costa Mira, veterinario, gana-

dero y Presidente del Gremio de

Labradores de Beja (Portugal),

se trasladaron el Jefe del Sindi-
cato Provincial de Ganaderia, D. An-
tonio Moreno de Arteaga, acomparia-
do del Jefe del Servicio Provincial de
Ganaderia, D. Mariano Benegasi y un
grupo de veterinarios y ganaderos de la
provincia de Badajoz, entre los que se
encontraban los dos protagonistas de
nuestras fotografias de este ntmero,
D. Arturo Sanabria Vega y D. Jo-
sé Maria Cruz Guzman, para asistir
a la clausura de la IT Exposicién Feria
Agropecuaria del Bajo Alentejo que tu-
vo lugar en la localidad de Beja el 5 de
mayo de 1954.

Acompafiados por numerosos miem-
bros de la Comisién Organizadoray ex-
positores, visitaron el recinto del Cer-
tamen ganadero asf como la Seccién de
maquinaria agricola, con un magnifi-
co stand donde se mostraban graficos
y productos derivados de la agricultura
y la ganaderia portuguesas.

En lotes de ganado, fueron presenta-
das 54 de caballar, 23 de asnal, 20 de
mular, 120 de vacuno de carne, 18 de
vacuno lechero, 284 de lanar, 15 de ca-

brio, 58 de cerda, 37 de aves y 13 de
perros de ganaderia, mereciendo des-
tacarse los excelentes ejemplares de
las ganaderias de Vasco da Costa, Die-
go d’Affonseca Passanha, Juan de Al-
meida, Luis Passanha, José Barahona,
Herederos de D. Manuel Jesuino y un
precioso caballo semental del hierro de
Ervideira presentado por la Estacién
de Fomento Pecuario del Sur, de la Re-
monta de Alter-do-Chao.

Finalmente, la representacién espario-
la fue agasajada con una comida en el
propio recinto de la Exposicién, duran-
te la cual se trataron diversos temas
ganaderos y entre otros, por su impor-
tancia para la convivencia de los dos
paises y especialmente para las provin-
cias fronterizas, el de la celebracién al
afo siguiente en Badajoz de una Expo-
sicién-Feria de ganado selecto a la que
concurrieran las provincias extreme-
fias y Bajo Alentejo.

En la fotografia 1 que acompana es-
tas paginas aparecen los prestigiosos
veterinarios, Arturo Sanabria Vega (si-
tuado a la izquierda) y José Maria Cruz
Guzman (situado a la derecha), duran-
te la visita que tuvo lugar a esta feria de
ganados, en una época en que se pre-
tendia impulsar y estrechar la colabo-

racién entre las regiones limitrofes a
través del progreso agricola y ganade-
ro.

Ambos Veterinarios Titulares
estuvieron muy implicados con
nuestra entidad colegial pues for-
man parte de diversas Juntas Directi-
vas desde 1943 hasta 1977, dandose la
extraordinaria circunstancia de que D.
Arturo ha sido el Presidente mas longe-
vo en el cargo, con 21 afios de desem-
pefio de la presidencia del [lustre Co-
legio Oficial de Veterinarios de Bada-
joz (1956-1977). Excelente comuni-
cador y gran aficionado al mundo
taurino, no dudo en dejar constancia
grafica de su valor en esta curiosa ima-
gen, al introducirse en el corral dénde
se exponian unos toros de raza merto-
lenga de la ganaderia de Dr. Vasco da
Costa Mira (fotografia 2).

Ambas fotografias son cortesia de D.
Emilio Cruz Villalén, al que quiero ex-
presar desde estas lineas mi agradeci-
miento por su disposicién y amabili-

dad.

Visita a la clausura del
concurso de ganados de
Beja (Portugal). 1954

ARTURO BENEGASI CARMONA
VETERINARIO.

ASOCIACION EXTREMENA DE HISTORIA DE LA VETERINARIA
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Patricia
Barroso Seano

Conocemos mejor a Patricia,
veterinaria pacense, investigadora
en el Instituto de Investigacion de

Recursos Cinegéticos en Ciudad Real.

MARTA VIVAS MARTIN

Veterinaria.
Responsable de Comunicacion Badajoz Veterinaria
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M.V. Graduada en Veterinaria por la
Universidad de Extremadura, ;Qué
aspectos positivos destacarfas de la Fa-
cultad de Veterinaria en nuestra regién?

P.B. Es una facultad que estd muy
bien situada, en una comunidad
auténoma en la que la agricultura y la
ganaderia es una importante fuente de
sustento econémico. Nuestra facultad
cuenta con muchos profesionales que
aman lo que hacen y saben transmitir-
lo a sus alumnos. Ademas, el hospital
clinico universitario supone una gran
oportunidad para realizar practicasy
existen multitud de departamentos

en los que colaborary comenzar a
desarrollar esa parte investigadora que
todos tenemos dentro.

NUMERQO 13. DICIEMBRE 2018

M.V. Fuiste alumna interna en
varios Departamentos durante
los afos de estudio del Grado en
Veterinaria, jQué te permitio este
tipo de aprendizaje? jLo reco-
mendarias?

P.B. Lo recomiendo totalmen-
te, es la Unica forma de que la
carrera pase por ti y no de que
Unicamente tU pases por la
carrera. Aprendes a implicarte

e interesarte mucho mas en las
asignaturas cuando ves la labor
investigadora que se realiza tras
las aulas. Ademas, esto te permi-
te conocerlas desde un punto de
vista mas practico, conociendo
sus aplicaciones en la vida real.

M.V. Posteriormente, realizaste
practicas en clinicas de peque-
nos animales en la ciudad de
Badajoz ;La parte clinica de

la profesion es la que mas te
satisface?

P.B. Realmente no, siempre
tuve mucha curiosidad por la
fauna silvestre pero la oferta

de practicas en este ambito es
muy escasa 'y competitiva, por lo
que me interesé por lo sequndo
que mas me gustaba. Aprendf
mucho durante mis estancias en
estas clinicas, fueron mis prime-
ros contactos con el mundo de
la veterinaria y tuve la suerte de
trabajar con verdaderos profesio-
nales que me ensefaron todo lo
que sabiany pusieron a mi dis-
posicion todos los medios con
los que contaban. De esta época
guardo sabios consejos que
recibiy que hoy en dfa los sigo
aplicando en mi vida profesional.

M.V. Tras un periodo trabajando
en clinica, das un giro profesional
desarrollando un Master en Ges-
tion de Fauna Silvestre en Murcia
que te lleva a realizar practicas
en el Centro de Recuperacion de
Fauna Silvestre “Los Hornos” en
Caceres y en la Estacion Biolodgica

de Donana, en Huelva. ;Descu-
bres definitivamente tu vocacion
con esta especializacion?

P.B. Antes de finalizar la carrera
ya escuché hablar de este master
en una clase de toxicologfa

y desde entonces lo tuve en
mente. Al finalizar la carrera salio
la oportunidad de trabajar en Ba-
dajoz en una clinica y la cogf. Tras
un tiempo, la idea del méaster
seguia rondando mi cabeza y lo
dejé todo por irme a la otra pun-
ta de la peninsula para cursarlo.
Fue una experiencia increfble
que recomiendo a todos los
amantes de la fauna silvestre, de-
finitivamente todos los profesio-
nales que me encontré a lo largo
de las charlas tedricas y de las
practicas y estancias despertaron
en mi una vocacion increfble.

M.V. A partir de entonces,
continuas formandote mediante
cursos y jornadas y llevando a
cabo el Doctorado en Ciencias
Agrarias y Ambientales en el
CSIC, Ciudad Real. jPor qué eliges
el IREC?

Cuando terminas la carrera
hay companeros que tienen
muy claro a lo que quieren
dedicarse pero gran parte de
los alumnos tienen miedo al
"¢y ahora qué?”.

P.B. Cuando conoci el trabajo
que se realizaba en el IREC yo
estaba realizando mis estan-

cias en el Parque Nacional de
Dofana con la Estacion Bioldgica
de Dofana y me encanté todo
lo que alli hacian: colocacion

de cadmaras de fototrampeo, de
collares con tecnologia GPS-GSM
en fauna silvestre, muestreos
sanitarios... etc. Ademas, es

un centro muy potente y tiene
muchisimos proyectos naciona-
les e internacionales en marcha
y es considerado un referente

en epidemiologia y control en
fauna silvestre. Y por supuesto,
su ambiente de trabajo, el com-
paferismo y la profesionalidad

y calidad cientifica y humana de
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- , entrevistamos a

sus investigadores. Es un centro
multidisciplinar en el que puedes
aprender colaborando con todos
los departamentos en distintos
ambitos, esto te abre la mente

y hace que diversifiques mucho
tus aptitudes.

M.V. La Tesis que desarrollas
titulada “Factores determinantes
de la transmision y persistencia
de enfermedades compartidas
en ungulados silvestres: andlisis
de series temporales”. ;Qué
objetivos tiene?

P.B. Mi tesis es un estudio a
largo plazo de algunas enferme-
dades compartidas, utilizando
como modelo de estudio cuatro
enfermedades de distinta natu-
raleza: la lengua azul, la tuber-
culosis bovina, la hepatitis Ey la
toxoplasmosis.

La mayor parte se desarrolla en
el Parque Nacional de Donana,
un espacio protegido en el que
conviven gran cantidad de un-
gulados silvestres con una raza
protegida de ganado bovino, la
raza marismena. Esto, unido a
las condiciones meteoroldgicas
hacen de Dofana un escenario
ideal para la transmision de la tu-
berculosis bovina. Mis objetivos
en este area de estudio princi-
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palmente se basan en identificar
y estudiar la contribucion de los
principales factores de riesgo
individuales, poblacionales,
ambientales y de manejo que
modulan el mantenimiento de la
infeccién en el medio natural y
determinar la dindmica tempo-
ral en la prevalencia de estas
enfermedades en un modelo
multihospedador (bovino, ciervo,
gamo y jabali).

Ademas de esto, otra parte de

la tesis se desarrolla en fincas

de las provincias de Ciudad Real
y Toledo. Aqui pretendemos
determinar la epidemiologia
molecular de la tuberculosis en
las especies (ciervo, gamo, jabalf)

.y areas estudiadas, valorando la

evolucion de la diversidad de
espoligotipos hallados en fauna
silvestre y ganado doméstico.

M.V. Espana lleva luchando mu-
chos afos contra la Tuberculosis
bovina (TB) mediante los Progra-
mas de Erradicacion de TB, pero
pese a todo el esfuerzo realizado,
nuestro pafs ocupa el tercer
puesto con un mayor porcentaje
de bovinos positivos a TB. jQué
estamos haciendo mal?

P.B. Es una enfermedad que
crea muchos conflictos entre

los distintos sectores implica-
dos, creo que para empezar
deberiamos escuchary tratar de
comprender a todas las partes. A
parte de esto, es imprescindible
asumir el papel de la fauna silves-
tre como actores en la epidemio-
logfa de esta enfermedad, por lo
que habria que darle mucha mas

II e
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importancia a la vigilancia activa
y pasiva de estas especies para
conocer el estado sanitario de
las poblaciones y por tanto, los
riesgos existentes para el ganado
doméstico. Como ya sabemos,
las poblaciones de ungulados
silvestres llevan muchos afios en
aumento y esta situacion junto

a las medidas de gestion que

se llevan habitualmente en las
fincas estan favoreciendo esta
transmision. Ademas, creo que el
mundo de la bioseguridad es un
terreno en el que aun nos queda
mucho por avanzar.

M.V. Dada la preocupacion
actual sobre las enfermedades
compartidas entre los animales
y las personas, ;De qué manera
piensas que repercutirdn los
resultados de la Tesis al Area de
Salud Publica?

P.B. Mi tesis junto con varias de
las que se estan desarrollando en
el IREC irdn encaminadas a deter-
minar cudles son los principales

factores de riesgo asociados a la

transmision de las enfermedades
compartidas y valorar en qué cir-

cunstancias se producen los con-
tactos directos e indirectos entre
el ganado doméstico y la fauna
silvestre que favorecen esta
transmision. Una vez analizado
todo esto, podremos establecer
un protocolo de bioseguridad en
el que se analizaran los princi-
pales puntos de riesgo de cada
explotacion de forma personali-
zada y se establecerdn medidas
de control apropiadas.

M.V. Para llevar a cabo este
trabajo, jEs necesaria la colabo-
racion entre profesionales de
distintas ramas? ;Cuales son las
habilidades que consideras mas
importantes para que el equipo
funcione?

P.B. Para mi lo principal es saber
escuchary estar muy organiza-
dos, de modo que cada miem-
bro del equipo tenga muy claro

el rol que asume. La constante

comunicacion entre los integran-
tes, tener una mente analitica'y
abierta, la humildad y la empatia

| también me parecen habilidades

muy importantes.

M.V. En un futuro préximo,
iDonde te gustarfa o te imaginas
trabajando?

P.B. Me encantaria dar clases en
la universidad o llevar mi propio
proyecto de investigacion. El
mundo de la investigacion, y

concretamente en fauna silves-
tre, es escaso en oportunidades
pero confio en que hay que salir
a buscarlas, ellas no van a venir a
ti solas.

M.V. Por ultimo y es pregunta
obligada en todas las entrevistas,
nos gustaria que lanzases algun
consejo a los compareros de
profesion que acaban de termi-
nar el Grado.

P.B. Cuando terminas la carrera
hay compaferos que tienen muy
claro a lo que quieren dedicarse
pero gran parte de los alumnos
tienen miedo al“jy ahora qué?”.

Mi consejo es que no se con-
formen, el camino més facil no
siempre es el que te va a hacer
mas felizy que no tengan prisa
por encontrar lo que de ver-

dad les llena, cuando den con
ello simplemente lo sabrén al
instante. Nos meten en la cabeza
el tema de especializarnos desde
el principio pero trabajar en
distintos campos a lo largo de la
carrera profesional crea curricu-
lums multidisciplinares que en
mi opinion también tienen mu-
cho atractivo, ya que indican que
eres una persona competente,
con capacidad de adaptarse a
todo tipo de situaciones.
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iEstas pensando en
regalar a alguien un
animal?

Fomento sobre la tenencia

pequeiios animales responsable de mascotas.

.

MM
Tenancia

fle anlmmales d= cornipanio

BreEresponscble es

MARTA VIVAS MARTIN
Veterinaria del ICOVBA

[
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TV | Colegio de Veterinarios de
—1 Badajoz, sigue en su incan-
A sable labor de fomentar la
tenencia responsable de animales

de companiia, para ello, la forma-
cién e informacién en esta mate-
ria es clave para la concienciacién
y para la toma de decisiones a la
hora de adquirir una mascota.

Los animales de compafifa ocu-
pan un lugar destacado en la so-
ciedad actual. Tener uno puede
producir efectos beneficiosos en
la vida de las personas de muchas
maneras ya que, ademas de pro-
porcionar compariia, puede in-
crementar el contacto social, fo-
mentar el sentido de la respon-
sabilidad o promover el ejercicio
fisico. Pero un animal de compa-
fifa también puede ser una fuen-
te de conflictos, tanto dentro del
hogar donde vive como fuera de
él, lo que puede derivar en proble-
mas para el propietario asi como
para el animal.

Las Navidades estdn muy proxi-
mas y son muchos los pequetios
que pedirdn en sus cartas a Pa-
pa Noel y a los Reyes Magos de
Oriente un perrito, un gato, un
hamster, una tortuga, un cone-
jo, etc. Pero, ;Realmente quieren
una mascota y sobre todo pueden
cuidar de ella? Esta cuestién es
muy importante y deben pensar-
la antes de adquirir un animal.

Uno de nuestros objetivos es ayu-
darles a hacerlo transmitiéndoles
cuales son las responsabilidades
de cuidar a una mascota y todas
las necesidades que requieren.
Nos ayudamos de la fantastica
Guia de tenencia responsable de
animales de compania publicada
por el Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacién y trabaja-
mos siguiendo cinco pilares ba-
sicos:

-Piénsalo. Un animal de comparifa es una fuen-
te inagotable de buenos momentos, pero tam-
bién de muchas responsabilidades.

- Elige valorando el tiempo y el espacio del que
dispones al dia/semana.

- Adquiere y adopta siempre en un sitio auto-
rizado. No contribuyas, sin saberlo, al trafico
animal.

- Conoce los cuidados y necesidades de la es-
pecie a la que pertenece tu nueva mascota. Asf
como tus deberes y derechos como duetio.

- Educalo para que sepa comportarse tanto den-
tro como fuera de casa.

Los resultados del estudio “El nunca lo haria “pu-
blicado el pasado mes de junio de 2018 por la Fun-
dacién Affinity, sobre el abandono, la adopcién y
la pérdida de perros y gatos en Espafia, apunta que
son mds de 138.000 perros y gatos los que fue-

W LDASNDO B TIENPD Y EL ERRACID
il 1L e o e oL |

ron recogidos a lo largo del 2017.
El mismo estudio revela que el
91% de los animales que ingresan
en una protectora son encontra-
dos por la propia entidad, la po-
licia o por un particular en la via
publica y el 9% restante son trai-
dos por la persona que los aban-
dona. Las razones declaradas por
los propietarios que tratan de jus-
tificar el abandono de los anima-
les son: las camadas no deseadas
(15%), el fin de la temporada de
caza (12%), factores econémicos
(12%), problemas de comporta-
miento (11%) y pérdida de interés
por un animal (10%).

El abandono de animales se evi-
ta llevando a cabo una decisién
meditada anterior a la compra o
adopcién y adquiriendo un com-
promiso personal elevado. Por es-
te motivo, te recomendamos que
NUNCA DEBES regalar un ani-
mal a un amigo o familiar pa-
ra darle una sorpresa, porque lo
consideras un buen regalo o por-
que pienses que le gustaria tener
uno, ya que debe ser la propia per-
sona quien haya reflexionado so-
bre todos los aspectos anteriores.
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Folleto publicado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién.
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Os dejamos a continuacién las ultimas visitas
realizadas a Colegios de la provincia de Badajoz:

 Centro Concertado de Educacién Infantil,
Primaria, Secundaria y Formacién Profe-
sional, Fundacién Dolores Sopefia en Ba-
dajoz.

Charla dirigida por primera vez a los padres y
madres de los nifios de infantil y primaria de la
Fundacion Dolores Soperia de Badajoz.

La experiencia con los padres resulté muy in-
teresante ya que en muchas ocasiones uno de
los principales errores a la hora de adquirir una
mascota es satisfacer los deseos de nuestros hi-
jos, razén que por si sola no es suficiente para
adoptar o comprar un animal.

 Colegio Publico de Educacién Infantil y
Primaria Sagrado Corazén de Jesis en
Oliva de Mérida.

Charla dirigida a los cursos de quinto y sexto de
primaria.

Estos alumnos mostraron muchas inquietudes,
la mayoria de ellos poseian mascotas, sobre to-
do perros y gatos. Las casas en las zonas rura-
les suelen ser muy amplias y son habituales las
salidas con los animales al campo, por ello tam-
bién durante la charla tratamos de incidir en la
importancia de la prevencién de enfermedades
mediante la higiene, vacunaciones y despara-
sitaciones de los animales y cémo se debe salir
con nuestra mascota al medio, el uso de correa,
bozal y muy importante, la obligacién de reco-
ger sus excrementos.

« Colegio Publico de Educacién Infantil y
Primaria "Puente Real" en Badajoz

Especial acogida en este Colegio en la que se
impartié una charla a los alumnos de primero
de primaria. En este caso los alumnos llevaban
unos dfas trabajando el tema de las mascotas en
clase, causa que sin duda colabor6 en su expec-
tacién y se mantuvieron muy atentos durante la
presentacién. Ademds aprovecharon para con-
tarnos sus experiencias con las mascotas y en-
seflarnos los murales que estaban realizando.

Responsable de comunicacién del ICOVBAJunto al personal docente de infantil y
primaria de la Fundacién Sopena de Badajoz.

NUMERQ 9. DICIEMBRE 2017
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Responsable de comunicacién del ICOVBA junto a los alumnos de
primero de primaria
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traumatismo tora

JAVIER PACO FERREIRA
ANIMAX Clinica Veterinaria Badajoz
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ecibimos de urgencias a

LOLO, un perro mesti-

zode 5 afios de edad y 5

g de peso que se habia

escapado de la parcela donde vive

y aparecio a las seis horas con di-

ficultad para caminar, debilidad

generalizada, dificultad respira-
toria y dolor a la manipulacién.

En la primera exploracién, el pa-
ciente muestra disnea, taquip-
nea, taquicardia, tiempo de relle-
no capilar menor de 2 segundos,
coloracién de mucosas normales
y 38,2°C de temperatura rectal.
Presenta laceraciones y hemato-
mas en costado derecho con una
evidente discontinuidad en la pa-
red toracica que provoca la salida
de aire procedente de la cavidad
tordcica hacia el espacio subcuté-
neo sin llegar a tener comunica-

cién con el exterior.

Se procede rdpidamente a reali-
zar maniobras de estabiliza-
cion del paciente consistentes

en:

+ Fluidoterapia a través de via
endovenosa en miembro an-

terior.

- Oxigenoterapia mediante mas-
carilla.

+ Disminucién del dolor me-
diante la aplicacién de morfina
como opioide agonista puro.
Ante la posibilidad de procedi-
miento quirdrgico es recomen-
dable no utilizar butorfanol ya
que la toracotomia por trau-
matismo es una cirugia con un
elevado dolor perioperatorio.

« Proteccién de lesién tordcica
mediante gasas con antisép-
ticos tépicos y venda cohesiva
hasta estabilizacién y resolu-
ci6én quirargica del proceso.

Una vez asegurada la estabilidad
cardiorrespiratoria del pacien-
te se procede a determinar me-

diante estudio radiografico el alcance de las
lesiones generadas por el supuesto traumatismo.

Las radiografias laterolateral derecha y ventro-
dorsal de térax muestran fractura costal derecha
de 3% y 42 costilla con desplazamiento craneal y
desplazamiento caudal de 5 costilla provocan-
do una discontinuidad en pared costal derecha de
cuatro centimetros de separacién en su plano sa-
gital. A nivel intraquirtrgico deberemos conside-
rar el estado de la piel, muasculos asociados a la
cavidad torécica, costillas, vértebras toracicas, es-
ternebras y 6rganos intratoracicos para determi-
nar el alcance de los dafios del traumatismo y la

RX 1 laterolateral de térax

RX 2 dorsoventral de térax

posibilidad de resolucién de los
daros producidos.

Consideraciones
anestésicas.

Al tratarse de un animal con dis-
funcién respiratoria pero esta-
ble debemos realizar una rapida
intubacién endotraqueal, por lo
que realizamos el siguiente pro-
tocolo anestésico:

Morfina 0.4mg/kg IM
Diazepam 0.4mg/kg IV
Propofol 4mg/kg IV (in-
duccién)

Isoflurano 1.5% (mante-
nimiento)

Fentanilo infusién con-
tinua 10 pgr/kg/hora IV
(analgesia intraoperato-
ria).

Debemos destacar la vital im-
portancia de realizar una cuida-
da respiracién asistida y monito-
rizacién del paciente durante el

. procedimiento y disponer del si-

guiente instrumental en quirdfa-

no:

1.- Monitor multiparamétrico
con seguimiento de pardmetros
respiratorios y cardiacos:

+ Frecuencia respiratoria
- Ventilometria

« Pulsioximetria

+ Capnografia

« Temperatural corporal
» Frecuencia cardiaca

« Electrocardiograma

« Presién arterial no invasiva
(PANTI)

2.- Respirador mecanico por pre-
sién positiva con los siguientes

pardmetros:
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Foto 1. Estado de la piel antes del procedimiento quirdrgico.

« Volumen Tidal (VT): Volumen
administrado de 10-15ml/kg,
es decir, de 75-100ml de volu-
men administrado por respira-
cién (entre 1-2 VT).

+ Frecuencia respiratoria (FR):
numero de respiraciones por

minuto.

- Volumen minuto (VM): 1050ml
de aire inspirado por minuto
(VT x FR)

+ Tiempo de inspiracién-espira-
cién: relacién 2:3

« Presién en parénquima pulmo-
nar de 10mmHg, realizando
2-3 ventilaciones de 18mmHg
cada 30 minutos para evitar
atelectasias.

« Presién positiva al final de la
inspiracion (PEEP) de 2cm
H,O. Consiste en mantener
una presién positiva en la via
aérea durante la espiracién pa-
ra disminuir la presencia de
atelectasias pulmonares e in-
crementar la distensibilidad
pulmonar.

Técnica quirdrgica

Al tratarse de un proceso trauma-
tico debemos incidir sobre los es-
pacios intercostales afectados. En

48

el caso de que se hubiera produci-
do un mayor darfio en la piel a in-
cidir podemos plantearnos reali-
zar la incisién en una zona de te-
jido sano adyacente ala zona de la
lesién o practicar resecciones de
tejido no viable con una posterior
plastia. En este caso en concreto
no fue necesario ya que el tejido
se considero viable.

1.- Colocamos al paciente en
decubito lateral izquierdo con
el campo quirdrgico preparado
asépticamente.

2.- Preparacion del personal qui-
rurgico con gorro, mascarillas,
bata quirurgica estéril y guantes
quirargicos previo lavado proto-
colario de las manos y antebra-
Z0S.

3.- Preparacién del campo opera-
torio con la colocacién de patios
quirurgicos en varias capas.

4.- Incisién en piel, espacio sub-
cutdneo y musculatura cutdnea
del tronco paralelo al cuarto es-
pacio intercostal.

5.- Realizamos incisién o sepa-
racién de musculos dorsal ancho,
escaleno y serrato ventral hasta
llegar a los musculos intercosta-
les junto con las costillas. Al tra-

tarse de un traumatismo, el abor-

daje puede verse modificado ya
que encontraremos roturas y des-
inserciones musculares, fractu-
ras costales e incluso tejido pul-
monar fuera de la cavidad tora-
cica por lo que deberemos extre-
mar el cuidado en la diseccién.

6.- Una vez hemos accedido a la
cavidad toracica debemos ser-
virnos de un separador de Fino-
chetto para evaluar hemorragias
intratordcicas y afectacién de te-
jido pulmonar. En este caso en
concreto, mostraba una pequefia
zona de tejido pulmonar afectado
por lo que se decide realizar lo-
bectomia parcial para evitar po-
sibles complicaciones posteriores
como infecciones, recidivas de
neumotdérax, disnea o intoleran-
cia al ejercicio.

7.- Lalobectomfia parcial se reali-
za mediante la colocacién de dos
kocher para delimitar la lesién, la
colocacién de dos lineas de sutu-
ra de material sintético absorbi-
ble, seccién de la zona afectada
y el posterior cierre de la linea de
corte mediante un patrén de su-
tura continua con material sinté-
tico absorbible.

8.- La reconstruccién de la pared
tordcica es el procedimiento mas
critico de la cirugia ya que es ne-
cesario conseguir una pared es-
tanca y dado el dafio producido
en costillas y musculatura inter-
costal, puede resultar complica-
do. Usamos un patrén disconti-
nuo de sutura mediante puntos
en cruz con material sintético ab-
sorbible de calibre 0. En primer
lugar, realizamos reduccién de
las costillas fracturadas utilizan-
do la estabilidad que nos propor-
cionan las costillas adyacentes.
Una vez alineada la estructura
efectuamos puntos en cruz desde
delante de la costilla craneal has-
ta detrds de la costilla caudal a lo
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largo de toda la discontinuidad. Debemos conse-
guir una reconstruccién rigida de la pared costal
para evitar movimiento paroxistico durante la es-

piracién y estanquiedad.

En el caso de que la reconstruccién no se pueda
conseguir mediante sutura de aproximacion, po-

dremos utilizar:

-Mallas de polipropileno.

-Avance del diafragma.

-Colgajo del musculo dorsal ancho.
-Colgajo de omento.

9.- La reconstruccién de la musculatura costal
nos permitird mejorar la estanqueidad de la cavi-
dad torécica. Realizamos suturas en masa de los
vientres del serrato ventral con la musculatura
intercostal asi como con el escaleno y oblicuo ex-
terno del abdomen. Al no dejar espacios muertos

Y

A

entre los diferentes niveles mus-
culares, mejoraremos la cicatri-
zacion del tejido y la recuperacion
del paciente.

10.- Sutura del musculo dorsal
ancho y pectoral con puntos en

cruz.

11.- Sutura de musculatura cuta-
nea, tejido subcutdneo y piel con
puntos de aproximacién y sutura
continua con material absorbible.

Colocacion de tubo de
toracostomia

El tubo de toracostomia nos per-
mitird crear y mantener la pre-

sién negativa del térax asi como

2o

Foto 2. Estado de piel y drenaje en postquirudrgico.

Foto 3. Aplicacion de Klaser postquirdrgico para disminuir dolor, inflamacién y
mejorar la cicatrizacion del tejido.

eliminar el acamulo de aire y el
liquido que se vaya almacenando
en la cavidad pleural, de esta ma-
nera, la expansién pulmonar se-
rd mas efectiva y tendremos mas
posibilidades de recuperacién
disminuyendo ademds la disnea
y el estrés respiratorio del pacien-
te.

Debemos elegir un tubo del ta-
mafio indicado para el paciente
(su didmetro interno debe ser del
50 al 60% del espacio intercos-
tal), flexibles pero resistentes al
colapso y con suficientes orificios
como para evitar su obstruccién.
Existen presentaciones comercia-
les de diferentes tamarios y con
fiador metalico que nos facilitan
el procedimiento.

1.- Al tratarse de una recons-
truccion costal y tener realizado
el abordaje la cavidad tordcica, el
tubo debe ser colocado antes de
cerrar el térax, esto nos permiti-
r4 cerciorarnos al instante de su
correcta colocacion.

2.- Realizamos una incisién en
la piel a nivel del 9°-10° espacio
intercostal para posteriormen-
te crear un tunel subcutaneo que
llegue hasta el 7°-8° espacio in-
tercostal, a ese nivel debemos
realizar la entrada en la cavidad
toracica. Podemos realizarlo me-
diante un fiador metéalico o con
la ayuda de un kocher curvo pero
siempre con un movimiento fir-
me y controlado para evitar lesio-
nes de las visceras torécicas.

3.- Avanzamos con el tubo has-
ta colocar la punta a nivel craneo
ventral del corazén sin superar el
segundo espacio intercostal.

4.- Aseguramos el tubo a la piel
mediante sutura en sandalia ro-
mana o puntos sueltos ayudan-
donos de esparadrapo para evitar
el colapso del tubo.
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5.- Colocamos un equipo de dre-
naje con una llave de tres vias o
una valvula de Heimlich.

6.- Podemos comprobar la co- ||

rrecta colocacién del tubo me-
diante radiografia si el tubo dis-
pone de marcador radiopaco.

Cuidados
postoperatorios
Efectuamos vendaje con gasas
para cubrir las heridas quirdrgi-
cas y del traumatismo, venda de
almohadillado y venda cohesiva
para proteger la zona y aumentar
la compresién de la zona sin que
llegue a afectar a la distension to-
rcica. Realizamos otro vendaje
caudal al anterior, con otro color
de venda cohesiva, para proteger
la llave del tubo de toracostomia
y poder cambiarlo sin que afecte
al vendaje principal.

La recuperacién anestésica del
paciente debe ser estrechamente
vigilada para asegurar la correcta
transicion de respiracién asistida
a respiracién auténoma, contro-
lando la frecuencia respiratoria,
cardiaca y saturacién de oxigeno
del animal.

Aspirado de tubo de drenaje cada
1-4 horas. Cuando el liquido ex-
traido es inferior a 2ml/kg/dia,
podemos retirar el drenaje ya que
es secrecién producida por el pro-
pio tubo.

Al tratarse de un traumatismo
toracico, es preciso mantener
una correcta analgesia con opia-
ceos puros (morfina en este caso)

o mediante parches de fentanilo.

Realizamos sesiones de Klaser te-
rapéutico al finalizar la cirugia y
en cada cambio de vendaje, con
ello conseguimos disminuir la in-
flamacién y el dolor asi como es-
timulamos la cicatrizacion de las

heridas y curacién de los tejidos
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Foto 5. Estado de la piel y drenaje antes de su retirada.

blandos.

En este caso en concreto, realiza-
mos cambio de vendaje y retirada
de vendaje a los 4 dias.

Conclusiones

Los traumatismos toracicos se
consideran una emergencia ve-
terinaria, al poner en riesgo la
correcta funcionalidad cardio-
rrespiratoria del paciente.

Es necesario disponer de un pro—
del paciente y conocer el alcance

de las lesiones para tomar las me-
jores decisiones terapéuticas po-

sibles. A nivel quirtrgico, debemos contar con el
material indicado (anestesia inhalatoria, respira-
dor mecénico, monitor multiparamétrico, instru-
mental quirtrgico apropiado y tubos de toracos-
tomia) para garantizar la correcta resolucién de la
patologia.

Fotografia Diagnostica

Lamintis
Ovina

José Luis Gomez Tejeda

Veterinario de Saneamiento.

& JOSE LUTS GOMEE TEJEDA

urante el saneamiento de una explotacion de ovejas en el término munici-

pal de Don Benito (comarca de las Vegas Altas), con el 100% del censo de

la explotacion, el ganadero me refiere que un grupo de ovejas presentan
sintomas de cojera e intuye que pueda ser pedero.

Este caso ocurre en el mes de octubre del aiio 2013 cuando ain no habian dado
comienzo las primeras lluvias. Tras explorar el grupo de ovejas, se comprueba
que las lesiones que presentan son compatibles con laminitis, ademds el ga-
nadero me informa que la alimentacion se basa a partir del destrio de fruta
procedente de una central hortofruticola cercana a la finca y el pasto de una
rastrojera de maiz, con abundante presencia de este cereal. Se decide realizar
un andlisis hematoldgico que junto con los datos citados con anterioridad, me
llevan a diagnosticar una laminitis quimiotoxica, producida por una alteracion o
desequilibrio en la alimentacion, en este caso ademds, se trata de una laminitis
cronica. Se pueden apreciar en la pared del casco surcos profundos e irregula-
res, paralelos al rodete, y que si se prolongase en el tiempo ocasionaria que
se curve la pezviia, internamente la tercera falange bascula, de forma que su
superficie dorsal pierde el paralelismo con la pared, por lo que estos animales
presentan un apoyo disminvido, favoreciendo asi el sobrecrecimiento del casco.

La literatura recomienda en el caso de laminitis cronicas, un tratamiento con-
sistente en el recorte terapéutico del casco si hay sobrecrecimiento, antiinfla-
matorios, ubicar a los animales en lugares con superficies blandas y limpias y
alimentarlos con heno de buena calidad que posteriormente serdn sustituidos
por concentrados de forma progresiva.

Para la prevencion de este tipo de patologia, se recomienda aportar raciones
equilibradas con adecuado contenido en fibra y digestibilidad, limitando el tiem-
po de pastoreo en este tipo de aprovechamientos sobre todo los primeros dias
y mejorar el bienestar de los animales y sus instalaciones.
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La técnicade la
sangria y la ballestilla

de Albéitar
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Introduccion

Antes de comenzar con las re-
ferencias histéricas acerca de la
sangria y su importancia en las
Ciencias Veterinarias, se debe
entender qué es exactamen-
te la sangria. También deno-
minada flebotomia por la prac-
tica de la técnica en las venas, la
sangria es el procedimiento qui-
rurgico consistente en la evacua-
ci6én de sangre obtenida median-
te la abertura de algin vaso san-
guineo.

La préctica de la sangria o flebo-
tomia es antiquisima, estando su
origen relacionado con el concep-
to de purificacién a través de la
“menstruacion o purga”.

Para efectuar esta técnica una de
las herramientas mds utilizadas
para llevarla a cabo ha sido la ba-
llestilla o fleme, instrumento de
uso habitual en la practica diaria
de los antiguos albéitares, veteri-
narios, cirujanos, barberos y san-
gradores y a la que se ha dedicado
especial importancia en el Museo
Veterinario de Badajoz (MUVET)
en el que se expone actualmente
como pieza del mes.

Referencias historicas

En el Cédigo de Hammurabi, en
la época de la Primera Dinastia
de Babilonia, aproximadamen-
te en el afio 1750 a. C, se hace re-
ferencia a esta técnica, también
en el Ayurveda hindd, en el cual
la forma més suave de aplicar la
sangria era mediante sanguijue-
las, aunque igualmente se ser-
vian de cuernos y calabazas para
utilizarlos como ventosas.

En el Papiro de Kahun (1800 a. ),
considerado el primer tratado de
medicina veterinaria, se descri-
ben enfermedades del ganado y
su tratamiento, entre otros ba-
fios frios y calientes, fricciones,

Sala de exposicion de la pieza del mes.
Museo Veterinario de Badajoz. MUVET.

cauterizaciones, sangrias, cas-
tracién o métodos de reduccién
de fracturas. Es conocido que los
sacerdotes-veterinarios egipcios
sangraban a las reses por la cola
y el hocico en determinadas oca-
siones.

En las civilizaciones griegas y ro-
manas se imponen las teorfas
hipocréaticas, que propugnan la
existencia de cuatro humores
principales corporales vincula-
dos a los cuatro elementos de la
naturaleza: Sangre (Aire / Calien-
te y humeda), flema (Agua / Fria
y humeda), bilis negra (Tierra /
Friay seca) y bilis amarilla (Fue-
go / Caliente y seca). Para el buen
funcionamiento del cuerpo era
necesario un balance equilibrado
ente los humores. Por tanto, una
alteraciéon o desequilibrio entre
estos liquidos requeria el trata-
miento mediante sangrias, pur-
gas, vomitos, etc.

Esta teoria fue el punto de
vista mas aceptado entre los
fisicos y médicos europeos

hasta la llegada de la medi-
cina moderna y la teoria mi-
crobiana a mediados del si-
glo XIX.

En un edicto de Diocleciano (afio
301), se fijan los aranceles de los
profesionales veterinarios o mu-
lomedicus, incluyéndose el de 20
denarios por la realizacién de la
sangria y el tratamiento de la ca-

beza.

A partir del Renacimiento, en la
época cumbre de la Albeiteria Es-

FELAL 3
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Practica de la sangria en la tabla del cuello.

Alvarez de Salamiella.
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pafiola, practicamente todos los
autores dedican algtn apartado o
capitulo de sus obras a la técnica
de la sangria y lugares mas con-
venientes dénde aplicarla. Albéi-
tares espafioles tan prestigio-
sos como Francisco de la Reyna,
considerado uno de los descubri-
dores de la circulacién sanguinea,
Pedro Lopez de Zamora, los ex-
tremefios Fernando Calvo y Mar-
tin Arredondo, Baltasar Francis-
co Ramirez o Francisco Garcia
Cabero entre otros, con profun-
dos conocimientos y mentalidad
cientifica basada en la hipiatrika
griega, son defensores de las teo-
rias humorales de las escuelas hi-
pocrética y galénica, y por tanto
valedores del método de la san-
gria y de sus resultados para res-
taurar la salud del enfermo.

A partir del siglo XVIII funda-
mentalmente, se producen im-
portantes avances en el conoci-
miento médico en relacién con
la anatomia y los estados de sa-
lud y enfermedad. La teoria ger-
minal o microbiana, demostra-
da a mediados del siglo XIX por
Louis Pasteur, reemplazé a las
anteriores teorfas explicativas
para la enfermedad, conllevando
avances tan importantes como el
descubrimiento de las vacunas,
los antibidticos, la esterilizacién
y los principios de higiene para
combatir la difusién de las enfer-
medades contagiosas.

Debido a los nuevos descubri-
mientos, la aplicacién de las san-
grias fue cayendo poco a poco
en desuso, aunque se puede afir-
mar que adn siguié utilizdndose
en medicina y veterinaria cada
vez con menos frecuencia hasta

avanzado el siglo XX.

Actualmente, se utiliza solamente
en casos excepcionales de enfer-
medades hematoldgicas como la

hemocromatosis o la policitemia.
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La Ballestilla de Albéitar

Segun la definicién de la Real Academia Espario-
la de la Lengua, fleme (del provenzal flecme), se
trata de un «instrumento de hierro con una lami-
na acerada, puntiaguda y cortante, que sirve para
sangrar a las bestias». El Diccionario de Agricul-
tura, Zootecnia y Veterinaria lo describe como un
« instrumento de metal en forma de punta de
lanceta colocada en 4dngulo recto en un tallo o
soporte, que se utiliza para la operacién de la
sangria».

En el Diccionario de ciencias médicas por una So-
ciedad de los mas célebres profesores de Europa
(1821) se precisa que es un instrumento de ciru-
gia, destinado como lanceta para la abertura de
venas o la flebotomia. Indica que los antiguos
prescribian para la sangria, con especialidad de la
vena frontal, un instrumento que no se diferen-
cia en lo esencial de los flemes de albeiteria y el
cual penetraba en el vaso por medio de un golpeci-
to que daba encima el cirujano con un bastoncito.
Para sangrar con la ballestilla, se montaba el re-
sorte y se coloca la lanceta encima de la vena que
se quiere abrir de suerte que se haga en ella una
abertura oblicua al soltar el resorte.

Se requeria mucha practica para su correcta utili-
zacién y como se indica en este texto los inconve-

nientes principales para su uso eran la rigidez de

Diferentes instrumentos para la
técnica de la sangria.
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la incisién, el riesgo de seccionar
otros vasos préximos al elegido y
la dificultad para determinar la
profundidad del conducto a inci-
dir, exponiéndose a errar el golpe
o atravesar el vaso por completo.

En veterinaria, era utilizada pa-
ra realizar sangrias a los ca-
ballos, siendo muy comuin des-
de antiguo la costumbre de hacer
flebotomias para el tratamien-
to de diferentes dolencias, entre
otras los procesos congestivos e
inflamatorios agudos de las prin-
cipales visceras u érganos muy
vasculares asi como de enferme-
dades infecciosas y parasitarias
de los solipedos domésticos, aun-
que actualmente esta contraindi-
cada siempre en el caso de en-
fermedades infectocontagiosas
y recomendada solo en casos ex-
cepcionales como la hemocroma-
tosis. Con el paso del tiempo, es-
te instrumento se ha sustituido
por otros mds evolucionados co-
mo punzones, lancetas, trocares
y palomillas, también expuestos
junto a la ballestilla como pieza
del mes del MUVET.

Entre los mismos se describen;

Punzon acanalado: Aparato en
forma acuminada con una hen-
didura, semicircular, longitudi-
nal y mango de madera para su
manejo. Utilizado para introdu-
cirlo en el tronco arterial cardia-
co y provocar y facilitar la salida
de la sangre en el momento del
sacrificio de animales en el mata-
dero, una vez han sido insensibi-
lizados.

Portador de tubo y trocar, usados
para la toma de muestras de san-
gre en bovinos y equinos, consis-
tente en un semicilindro hueco
por uno de cuyos extremos se in-
troduce el tubo para la recepcién
dela muestra y el otro extremo es

de forma conoidal con una acana-

(ML LT

Instrumental y técnica de la sangria por Jer6nimo Darder y Felid. 1862

ladura donde se inserta el trocar. Utilizados en los
inicios de los programas de lucha contra la Bruce-
losis (camparfias de saneamiento) bovina, ovina y

caprina.

Lanceta metélica, con una de sus mitades engro-
sada en forma cilindrica formando el mango y la
otra mitad laminar ovalada (mas engrosada en la
parte medial y mas fina y afilada en sus bordes).
Utilizada para incidir y cortar sobre tejidos duros.

Aspirador: Jeringa con una llave en su extremo in-
ferior para regular la aspiracién/ expulsion de li-
quidos corporales (pleuresia, abscesos, edemas),
mediante la insercién de trdcares, agujas o tubos
en el cono.

Son diversos e importantes los escritores que
aluden a este instrumento. Cabe destacar a Luis
Zapata de Chaves (1526-1595), noble escritor ex-
tremerio natural de Llerena, que recoge en su fa-
mosa obra Misceldnea, la siguiente anécdota rela-
cionada con la actividad de los albéitares y el uso

de la ballestilla:

Este fue galdn encuentro en el que burld, que fue el
Rey nuestro sefior, hizo en ello gran merced al burla-
do. Estaba un grande su privado enfermo, con quien
su Majestad mucho burlaba; tocan a la puerta de su
cdmara. «Mirad quién estd alli — Serior, dijo el paje,
hulano es, el albeitar de su Majestad». Entre, dijo €I,

que luego entendio la burla. En-
tré y dijo: «Su Majestad estd con
gran pena del mal de vuestra se-
fioria, y me envia que le cure». El
con gran risa dijo: «pues llegaos
acd (y tenia un palo en la mano) y
tomadme el pulso». El albéitar le
dijo: «sefior, no es menester, que
en nuestro tribunal procedemos
sin que se nos diga nada, y marna-
na traeré mi ballestilla para san-
grar». «Pues ballestero sois, dijo,
badajo, sangraos a vos primero,
y serd la caridad bien ordenada».

Otras referencias que se han
encontrado sobre este antiguo
instrumento son las siguientes:

Se llama también cierto instru-
mento de hierro a modo de ba-
llesta pequetia, de que suelen
usar los albéitares para sangrar
las bestias caballares, aunque ya
mds comuinmente usan de otro
llamado Fleme. Lat. Parva ballis-
ta ferrea, qua untur veterinariiad
missionem sanguinis jumentorum.
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Diccionario de Autoridades. Tomo
1(1726).

En sus enfermedades usaban de
las sangrias, y como no tenian
lancetas se servian de unas ba-
llestillas con unas puntas mui
agudas de pedernal. Ovalle. His-
toria de Chile. 1646.

«Las cejas en arco / como ballesti-
llas / de sangrar a aquellos / que
con el pie firman». Géngora. Poe-
sias

«Finalmente, visto que de ordina-
rio andan muchos Poetas enfer-
mizos por tener tan gruesas las
venas, y tener necesidad de san-
grarlas; mandamos a todos los
Cirujanos, sea esto con ballesti-
lla, si no quieren gastar las lan-
cetas, y caer de nuestra gracia».
Francisco de Quevedo. Obras esco-
gidas. 1794

« jQué no viera yo un barbero
acaso / O siquiera un albéitar no
se hallara / Que con ballestilla
o mano de mortero / De la vena
poética sangrara / Un triste roza
yerbas del Parnasol». Fray Andrés

Pérez. La picara Justina. 1847

«Por no entendérsele méas, toma
luego (el albéitar) la ballestilla, o
flema y lanceta». Baltasar Fran-
cisco Ramirez. Discurso de Albei-
teria.

Instrumento cuya parte principal
consiste en una lanceta de acero y
que usan los mariscales para san-
grar las caballerias. Vocabulario
Técnico del material de artille-
ria e ingenieros. Emilio de Tama-
rit. 1853

Salvador Muniz. Herrero y Maes-
tro Herrador. A su muerte dejé
entre otros bienes los siguientes:
«Una caja pequeria con una ba-
llestilla de sangrar con dos ver-
gas, e una escobilla, e una ca-
ja pintada, con un poco de algo-
dén hilado e por hilar». Miguel A.
Marquez. Albeitares y Herrado-
res en el Reyno de la Nueva Ga-
licia. XIV Congreso Nacional, V
Hispano Americano, II Hispano
Luso de Historia de la Veterina-
ria y I Xornadas Galegas de His-
toria da Veterinaria. Santiago de
Compostela. 10-12 de octubre del
2008.
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Para mas informacion:
En el Colegio Oficial de Veteri-
narios de Badajoz, se podrd con-
sultar la bibliografia completa co-
rrespondiente a este articulo para
todos aquellos interesados..

Pieza del mes:
ballestilla de albéitar

Instrumento datado en el siglo
XVIII, con soporte fabricado en
bronce fundido, grabado con un
motivo floral, que finaliza en una
lanceta con punta intercambiable

de acero en forma de flecha. En la
parte posterior hay un pequefio
compartimento destinado a guar-
dar las tres puntas de lanceta de
distintos tamarios que acompa-
fian a la pieza. Uso veterinario
para realizar flebotomias.

Pieza cedida temporalmente por
Arturo Benegasi Carmona.
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Acto de firmas de los
contratos de cesion

El pasado dia 3 de octubre se celebré el Acto de Firmas de los Contratos de Ce-
sion por parte del Director del MUVET y Presidente del Colegio Pacense y de los
donantes de piezas para los fondos del MUVET.

Fue un acto entranable en el que los asistentes procedieron a la firma de los con- Carlos Garzon Pérez Ana Hidalgo Romero
tratos y en el que el Presidente, el Dr. José Marin, expres6 unas palabras de elogio
y agradecimiento para todos los presentes por su colaboracién y aportaciones en
el Museo Veterinario de Badajoz.

A continuacion os dejamos la galeria de imagenes del momento de la firma entre
ambas partes.

Finalizada la sesion, se realiz6 una visita restringida para los donantes al Museo
dirigida por su Director el Dr. José Marin Sanchez Murillo.

Elena Trancho Castrillo

Marta Vivas Martin

Arturo Benegasi Carmona Rafael Calero Carretero

Familiar en representacion de Eugenio Garcia Borruel

Eugenio Dorado Sanchez Pedro Roman Duarte Bueno
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28-09-2018

I.LE.S Lacimurga de Navalvillar de Pela. Los cursos de 4° de E.S.O,
1°y 2° de Bachillerato han visitado MUVET y han disfrutado
aprendiendo. jGracias chicos! Gracias igualmente a sus profesoras
Carmen y Juani por su entusiasmo y colaboracién.
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01-10-2018

Alumnos de la Escuela de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real,
acompanados por sus profesores Pelayo y nuestro compaiero Vi-
dal Montoro, a los que agradecemos el interés por visitar MUVET.
iOs esperamos el proximo ano!

NUMERO 13. DICIEMBRE 2018

10-10-2018

| Divertidas e inteligentes han logrado llegar a lo mas alto del Ran-
g king general. jEnhorabuena a las chicas del Laboratorio de Salud
Pdblica de la Gerencia del Area de Salud de Badajoz!
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Alumnos del Master Universitario en Produccién y Sanidad
Animal de la Universidad Complutense de Madrid.
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05-10-2018

Con personas especiales, s6lo pueden salir visitas especia-
les. Muchisimas gracias al Club del Mayor de la ONCE, a to-
dos, por vuestro entusiasmo e interés.

NOSs
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12-11-2018/19-11-2018

Los alumnos de sexto A, By C de primaria del Colegio
Sagrada Familia de Badajoz lo han pasado muy bien
en el MUVET y han estado muy atentos durante el
recorrido. jMuchas gracias por venir!

Le ayudames a cumplir con la Ley Organica de Proteccion de
Datos (LOPD), evitando que la Administarcion le sancione.

aPor gue adpotar su negocio o
la LOPD con AFAR - Consultorss®
@ Troto profesiondal

® Eficacia

® Gestion Total
& Saouridod
& Saguimiento

GﬂnE ultores @ Evitar Sanciones

Consiga ya su selio de colidad
S ondes DESCUENTDS para veladnarls Qnoackas cl convemmp can al luehe O adenio o Yelaryionos de Bodajar

Ronda del Pilar §, 1 |Oficina 3] —— e -
@ 06002 _ Badajoz e a4 740599 wiww afarconsuliores. es o o
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El Colegio de Veterinarios de Badajoz
pide a la Junta de Extremadura que
cree un Centro de Entomologia Médico-

El Colegio de Veterinarios de Badajoz ha pedido a la Junta de
Extremadura la creacion de un centro de entomologia médi-
co-veterinaria para prevenir y combatir la llegada de insectos
como el mosquito tigre (Aedes albopictus). Tras detectarse
la presencia de esta especie invasora en Extremadura, el pre-
sidente del Colegio pacense, José Marin, considera que «es el
momento» de formar a un grupo de expertos en este ambito
en la comunidad autéonoma.

Segun Marin, las enfermedades transmitidas por artropodos
estan cada vez mas "a la orden del dia”, y Extremadura debe
disponer de los recursos necesarios para conocer la llegada

de estos vectores e informar a la sociedad. "Siempre vale mas
prevenir que curar”, ha manifestado José Marin, quien ade-
mas ha expresado que este proyecto no supondria un gran
desembolso econdmico para las arcas publicas.

Imagen Mosquito Tigre
(Aedes albopictus).

Fotografia de
Jesus Crespo

[/

Veterinaria

El Centro de Entomologia Médico-Veterinaria que propone el
Colegio de Badajoz estarfa conformado por un grupo multi-
disciplinar de profesionales que se dedique principalmente a
identificar los vectores mas importantes en cuanto a transmi-
sion de enfermedades. Una vez detectado el vector, se puede
conocer si es portador de un virus, bacteria u otro organismo,
con lo que las autoridades sanitarias se adelantarian a las en-
fermedades que pudieran provocar en humanos y animales.

“Un grupo pequefio de expertos con medios poco costosos
puede sin embargo generar muchos beneficios para la comu-
nidad, y ademas serfa uno de los primeros proyectos de este
tipo en el pais”, En Espafna ya existen distintos centros para
grupos de vectores concretos, como por ejemplo los que es-
tudian la incidencia de los mosquitos o de las garrapatas.

NUMERO 13. DICIEMBRE 2018

ALTAS: movimiento mensual de colegiados

Septiembre de 2018

. Nombre y Apellidos Procedencia
Ba]as Francisco David Ruiz Zorita Facultad
Aarén Superviel Gallardo Facultad
Roberto Lema Murillo Facultad
José Domingo Venegas Gil Facultad
Inés Hurtado Julian Facultad
Matilde Albarran Medina Facultad
Alvaro Martin Ramajo Nogales Facultad
Elena Molina Manchoén Facultad
Javier Mejias Moruno Facultad
Blanca Llanes Ledesma Facultad
Maria Navia Gonzalez Facultad

Eloy José Sotomayor Romero

Colegio de Cordoba

Juan Gonzalez Lobato

Colegio de Caceres

Nombre y Apellidos

BAJAS: movimiento mensual de colegiados

Septiembre de 2018
Procedencia

Luis Manuel Gallardo Albandor

Fallecimiento (30-08-2018)

Bartolomé Caballer Navarro

Fallecimiento (06-09-2018)

Javier Marco Bautista

Traslado a Inglaterra

José Manuel Lara Godoy

Traslado al Colegio de Salamanca

Maria Paula Garcia Morales

Cese en la actividad

Rocio Holgado Martin

Cese en la actividad

Rafael Paniagua Moruno

Traslado al Colegio de Sevilla

Laura Lorido Contreras

Cese en la actividad

Octubre de 2018

Ana Maria Megias Valencia

Cese en la actividad

Obituario

El llustre Colegio Oficial de Veterinarios de Badajoz
expresa su mas sentido pésame a los familiares de
nuestro companero D. Bartolomé Caballer Navarro,
que fallecid el pasado mes de septiembre, a D. Juan
Francisco Alvarez Mulero y a D. Antonio Cabezas
Garcia, por el fallecimiento de su madre y del mismo
modo el Colegio expresa sus condolencias a D. Anto-
nio Miguel Martinez Casquete, a D. Francisco Bonilla
Bejarano, a D. Manuel de Tena Caballero y a D. David
Risco Pérez por el fallecimiento de su padre.

A continuacion se destaca la biografia escrita por
la familia de D. Luis Manuel Gallardo Albandor, que
fallecid el pasado mes de agosto y recibid a titulo
postumo la insignia de oro por los cincuenta anos de
colegiacion durante la celebracion de San Francisco
de Asis en el Colegio de Veterinarios de Badajoz.

Luis Manuel Gallardo Al-
bandor, nacido en Jerez
de los Caballeros el 24
de Enero de 1962. Curso
sus estudios de primaria
en el colegio Sotomayor
y Terraza y completo su
bachillerato en el insti-
tuto Ramon Carande de
dicha poblaciéon. Se li-
cencid en la facultad de
veterinaria de Codrdoba,
cursando la especialidad
de produccion animal y
economia. Es en Coérdoba donde conocid a la que
posteriormente se convertiria en su mujer, Maria José
Anguiano Garcia, natural de aquel lugar. Finalizd sus
estudios en el aflo 86 y se caso, teniendo su primer
trabajo en Fuenlabrada de los Montes. Tras ese pri-
mer destino, siguid trabajando en las localidades de
la Codosera, Olivenza, Mérida, Campanario y poste-
riormente tuvo la interinidad en Don Benito desde
1992 hasta 1996 cuando aprobd las oposiciones y co-
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gio plaza en dicho municipio, en el cual estuvo ejer-
ciendo la profesiéon durante 26 anos.

Fruto de su matrimonio nacieron dos hijos, Luis Ma-
nuel y Eduardo, los cuales no quisieron seguir sus
pasos, ya que Luis Manuel es abogado y Eduardo
protésico dental, pero siempre los apoyo en todo vy
estuvo muy orgulloso de ellos. Era concienzudo, di-
sciplinado, honrado y muy ordenado, le encantaba
su profesidén y siempre fue un hombre correcto vy
trabajador. Hizo infinidad de cursos formativos para
completar sus estudios, siempre al dia de su pro-
fesion, leyendo, estudiando y formandose para ser
mejor dia a dia. Siempre dispuesto a hacer un favor
a quien lo demandara, ya fueran familiares, amigos o
compaferos de trabajo, él siempre estaba ahi. Siem-

CHARLA- COLOQUIO SOBRE EL
CERDO IBERICO

El pasado 13 de septiembre se desarrolld en el
Salon de Actos del ICOVBA la charla coloquio
organizada por Ecuphar, sobre “Las estrategias
de alimentacion en la cerda ibérica” vy los “Re-
tos de las parasitosis en porcino ibérico”. Como
ponentes intervinieron D. Francisco José Rodri-
guez (jefe de producto de porcino en De Heus) y
D. Javier Gémez (servicios técnicos Ecuphar). Al
mismo asistieron colegiados ligados al sector del
Cerdo lbérico.

e S Produci de Perone en De Bees

pre dispuesto a trabajar, solo cogid la baja, en 30
anos de profesion, cuando ya no tenfa mas remedio,
va que tenia que empezar con el tratamiento para su
enfermedad. Tras dos aflos desde que le detectaron
el tumor él siempre tuvo fe y confianza para recupe-
rarse y salir adelante. Su ilusion era volver a darse de
alta y trabajar en lo que tanto le gustaba. Siempre
estaba animado y contagiaba a todos con su optimi-
smo. Pero la enfermedad pudo con ély el 29 de Ago-
sto de 2018 fallecidé rodeado por el amor de su mujer
Yy sus hijos. Ha dejado un gran vacio, no solo en su
familia y amigos, sino para todos los que le conocian.

Solo podemos decir que se fue una gran persona,
marido, padre y amigo y que nunca le olvidaremos.
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El Colegio de Veterinarios de Bada-
joz ha acogido en su Sede Colegial
la VIl EXPOCONFERENCIA IBERI-
CA DE ESPACIOS rURBANOS INTE-
LIGENTES celebrada el dia 11 de oc-

VILEXPOCONFERENCIA
IBERICA DE ESPACIOS
RURBANOS

INTELIGENTES EN tubre.
EL COLEGIO DE
VETERINARIOS DE
BADAJOZ

En el Acto de apertura han partici-
pado: D. Samuel Ruiz Fernandez. Di-
rector General de Industria, Energia
y Mina. Junta de Extremadura, D.
Francisco Javier Fragoso Martinez.
Alcalde de Badajoz, D. Sergio Ven-
tura. Vareador de Cdmara Municipal
de Elvas, D. Rafael Cuenca Caceres.
Promotor de AEI-CAREX. IIEVESOI,
D. Francisco Farrona Navas. Diputa-
do de Desarrollo Sostenible Diputa-
cion de Badajoz, D. José-Marin San-
chez Muirillo. Presidente del Colegio
Oficial de Veterinarios de Badajoz vy
D. Antonio Garcia Salas. Promotor
Smart Rurban.

La tematica de esta jornada ver-
so sobre el desarrollo de las Smar-
trurban: Smart Mobility, con nuevos
conceptos de movilidad inteligen-
te especialmente en el dmbito de la
movilidad eléctrica, aportando nue-
vOS conceptos y aplicaciones para
el desarrollo de la inteligencia co-
lectiva urbana y tratando los nuevos
conceptos y aplicaciones de la tec-
nologia para el desarrollo y la mejora
de gestion en los sectores agroga-
naderos y agroalimentarios. Uno de
los aspectos mas destacado fue la
promocion de tecnologias Smart en
los sectores econdmicos, y especial-
mente en lo relacionado con la agro
ganaderia inteligente, tanto en su
uso empresarial, como municipal vy
de los ciudadanos en general, cues-
tion muy interesante desde el punto
de vista de la Profesiéon Veterinaria.

Inauguracién de la VIl EXPOCONFERENCIA IBERICA DE
ESPACIOS URBANOS INTELIGENTES 2018

WEBSEMINAR: RADIOLOGIA
TORACICA EN PERROS Y GATOS.
ALTERACIONES PULMONARES

Como parte del programa de formacién continuada
en 2018, desde el Colegio de Veterinarios de Badajoz,
en colaboracion con Grupo Asis, se realizd el pasado
14 de noviembre el seminario online radiologia toraci-
ca en perros y gatos. Alteraciones pulmonares. Todos
los colegiados inscritos fueron subvencionados por el
Colegio. El ponente a cargo del seminario fue Enrique
Ynajara,

La radiologia toracica sigue siendo una de las princi-
pales pruebas diagnosticas en enfermedades respira-
torias y es, precisamente, en lesiones pulmonares, en
los casos en los que resulta imprescindible en la clinica.
La ecografia ofrece resultados limitados dado el con-
tenido en aire de los pulmones, los analisis y citologias
ofrecen resultados parciales o imprecisos, la clinica
suele ser confusa con otras enfermedades toracicas o
cardiaco-circulatorias y las pruebas mas complejas co-
mo tomografias toracicas, quedan fuera de las posibi-
lidades reales de la mayoria de las clinicas veterinarias.

De este modo los objetivos principales de la formacion
fueron: Valorar la técnica de realizacion de radiografias
toracicas y utilizar pequefos trucos para hacerlas co-
rrectamente. Valorar la técnica de revelado de radio-
grafias toracicas y ofrecer algunos métodos de con-
trol para evitar errores frecuentes. Estudiar las bases
de la anatomia toracica para poder valorar radiogra-
fias pulmonares. Estimar aumentos o disminuciones de
la densidad radioldgica pulmonar y considerar diag-
nosticos diferenciales en funcion de estos patrones de
densificacion radioldgica pulmonar. Revisar casos cli-
nicos, ejemplos vy desafios diagndsticos en pacientes
con anomalias de las imagenes radiograficas del torax.

Radictngla lordcic
#71 perros ¥ gatos.
kleraciones pulmonanes
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COMISION DE SALUD
PUBLICA

La reuniéon de la Comision de Sa-
lud Publica tuvo lugar el pasado
dia 9 de noviembre. Se da inicio
a la misma con la exposicion de
los acontecimientos mas relevan-
tes que, en materia de Veterinaria
de Salud Publica, han tenido lu-
gar en el transcurso de 2018 y que
versaron sobre los cursos y jorna-
das realizadas, (Curso de “Etique-
tado de alimentos e informacién
alimentaria al consumidor”, “Toma
de decisiones en los controles ofi-
ciales de matadero”, jornadas so-
bre EEl y mascotismo, jornada de
reflexion sobre la atencion prima-
ria en Extremadura, etc), las ulti-
mas novedades y noticias relacio-
nadas con Salud Publica (Brote de
sarna humana en Calamonte, bro-
te de salmonelosis en Badajoz, bro-
te de leishmaniosis visceral en Ahi-
llones, caso en Avila de fiebre Cri-
mea Congo, etc.), ademas de una
actualizacion en materia legislati-
va ( RD 815/2018. BOE n? 164. 07-
07-2018, Resolucion 5 de septiem-
bre de 2018. DOE 25-09-2018. Ley
8/2018, de 23 de Octubre. DOE 26-
10-2018, etc.) Y otros puntos como
la celebracion de dias mundiales
de lucha contra la rabia, de zoono-
sis, One Healht...

En el transcurso de la exposicion,
se procede al analisis pormeno-
rizado de los temas citados y co-

mo resultado de las intervenciones
individuales de los asistentes, se
concluye lo siguiente:

-El nUmero de Veterinarios Oficia-
les de Matadero asignados a cada
establecimiento de sacrificio es in-
suficiente para realizar una inspec-
cion adecuada, de conformidad
con la legislacion alimentaria.

-Se requiere constituir una Subbol-
sa de Veterinarios, que hayan rea-
lizado un curso de especializacion
en el Control Veterinario Oficial del
Sacrificio de Animales en Matade-
ro, dentro de la Bolsa de Empleo
de Veterinarios de EAP del SES.

-La Formacién Continuada de los
Veterinarios Oficiales de Sanidad y
Produccion Animal y de Salud Pu-
blica deberia ser obligatoria, den-
tro de la Jornada Laboral y a tener
en cuenta en la Carrera Profesional.
En cuanto a la formacion imparti-
da por nuestro Colegio Oficial de
Veterinarios, deberia contemplar la
posibilidad de realizar actividades
formativas en las distintas comar-
cas de la provincia de Badajoz (Ej.:
Zafra, Llerena, D. Benito, etc)).

-Necesidad de organizacion de
nuevas ediciones de actividades
formativas en materias como: Sis-
temas de Gestion de Calidad y Se-
guridad Alimentaria y talleres de
Etiguetado por Sectores Alimen-
tarios.

-Se ha de impulsar la mejora de la

T —

Gestion de Alertas Alimentarias y
la Investigacion Epidemioldgica de
Brotes de Origen Alimentario y de-
sarrollar los Procedimientos Nor-
malizados de Trabajo del Control
Oficial de la Cadena Alimentaria,
desde la produccion primaria has-
ta los puntos de venta al consumi-
dor final.

-Atendiendo al estado epidemio-
logico de algunas zoonosis en la
Comunidad Auténoma de Extre-
madura, donde estan implicadas
nuestras mascotas caninas, resul-
ta necesaria la implementacion ,en
nuestra regién, de un Programa
de Control de la Hidatidosis-Equi-
nococosis y la Leishmaniosis cani-
na, dentro de un Plan integral de
Control de Zoonosis a elaborar con
el concurso de todos los organis-
mos implicados, destacando fun-
damentalmente la Junta de Extre-
madura, la Universidad de Extre-
madura y la Organizacion Colegial.

- Solicitar la mejora de la aplica-
cion RIACE, con motivo de poder
explotar los datos con modulos de
consulta y elaboracion de infor-
mes. Asi mismo, se considera con-
veniente gque todos los Veterinarios
Oficiales, tanto de la Consejeria de
Medio Ambiente y Rural, Politicas
Agrarias y Territorio como los de la
Consejeria de Sanidad y Politicas
Sociales tengan acceso a la consul-
ta del RIACE.

Asistentes: M2 Isabel Pérez Rodriguez, Manuel Galvan Pérez, Ricardo Mata Ayuso, David Giles Dominguez, José Nieto Palomo,
Joaquin Sanchez Blanco y Eulogio Gonzalez Gonzélez.

Academia
de Ciencias
.~ Veterinarias
. de Extremadura

El pasado martes 25 de septiembre tuvo lugar la cele-
bracion de la Solemne Inauguracion del curso académico
2018-2019 de la Academia de Ciencias Veterinarias de Ex-
tremadura que se celebrd en el salon de actos del llustre
Colegio Oficial de Veterinarios de Badajoz.

En primer lugar, se procedio a la toma de posesion de los
cargos de la nueva Junta de Gobierno de la ACVEX, que
queda formada por:

Presidente: Dr. D. José Marin Sanchez Murillo
Vice-Presidente: Dra. Dfa. Eva Pérez Merino
Secretario: Dr. D. Luis Prieto Oreja
Bibliotecario: Dr. D. Rafael Calero Carretero

Vocales: Dr. D. Jesus Uson Casaus, Dr. D. Juan
Carnero Varo, Dra. DAa. Maria Alcaide Alonso y
el Dr. D. Domingo Rosado Maestre.

i | gLy

De izda. a dcha. Miembros de la Junta anterior y la nueva Junta.
Dra. Maria Alcaide, Dr. Luis Prieto, Dr. José Marin Sanchez,
Dr. Jests Us6n y Dr. Antonio Blazquez.
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El Dr. Antonio Blazquez y el Dr. Jesus Usdn, Secretario y
Vicepresidente respectivos de la Junta anterior, expresaron
unas palabras de agradecimiento hacia los miembros de la
nueva Junta que fueron correspondidas por el Dr. José Ma-
rin como nuevo Presidente.

En dicha Sesion intervino el llmo. Sr. Dr. D. Luis Prieto Oreja,
Doctor en Veterinaria y Miembro de la Academia Espafio-
la de Nutricion y Dietética, que dio lugar a la Conferencia
Titulada "Aportaciones a la fisiopatologia del gluten” que
resultd de gran interés a los Académicos, quienes tras la
intervencion del Dr. Prieto, pudieron preguntarle sobre di-
cha materia.

Finalmente el Presidente de la Academia el Dr. José Marin
Sanchez, agradecio la colaboracion del Dr. Prieto y dio por
clausurada la Sesion.

o it

Dr. Luis Prieto Oreja, durante su intervencion.

De izda. a dcha. Nueva Junta de
Gobierno. Dra. Maria Alcaide,
Dr. Domingo Rosado, Dr. José

Marin Sanchez, Dr. Luis Prieto y

Dr. Jesus Usén.
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ASOCIACION EXTREMENA DE HISTORIA DE LA
VETERINARIA

Asamblea General

El pasado dia 3 de octubre tuvo lugar en el salén de

actos del llustre Colegio Oficial de Veterinarios de
Badajoz la Asamblea General de la Asociacion Ex-
tremefa de Historia de la Veterinaria, en la que se
procedio a la eleccion de la nueva Junta Directiva
que quedd integrada de la forma siguiente:

Presidente: Dr. Rafael Calero Carretero.
Vicepresidente: Dr. José Marin Sanchez Muirillo.
Secretario: Dr. Arturo Sanabria Tienza.
Tesorero: D. Arturo Benegasi Carmona.

Vocales: D. JesUs Manuel Crespo Martin, D. Euge-
nio Dorado Sanchez, Dra. Ana Hidalgo Romero y
Dna. Marta Vivas Martin.

En la misma sesion y de acuerdo con los estatutos,
se aceptaron cinco nuevos socios que habian soli-
citado ingresar en la Asociacion. El Presidente Dr.
Calero, expreso su agradecimiento por el interés de
los mismos para colaborar y trabajar por la historia
de la Profesion.

° FERIAINTERNACIONAL GANADERA DE ZAFRA

De izquierda a derecha Dr. Rafael Calero,
Dr. José Marin Sanchez y Dr. Arturo Sanabria.

Entre otros asuntos, se acordd apoyar desde la
Asociacion Extremefa de Historia de la Veterinaria
el desarrollo de las actividades del Museo de Ve-
terinarios de la provincia de Badajoz (MUVET) en
cumplimiento de los Convenios, establecidos des-
de 2014, con los Colegios Oficiales de Badajoz y de
Caceres.

Esta Feria, de caracter internacional es visitada por un millén y medio de personas y esta considerada como
uno de los mayores eventos ganaderos de Europa.

Para la profesién veterinaria en la provincia de Badajoz es especialmente significativa y tradicionalmente un
punto de encuentro para veterinarios de la region en la sede del llustre Colegio de Veterinarios de Badajoz. Es-
te afo el stand del ICOVBA ha estado ubicado en el nuevo pabellén los pasados dias 27, 28 de septiembre

y 1,2y 3 del mes de octubre.

Os dejamos algunas imagenes y esperamos repetir el proximo afo.
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pasado sabado dia 6 de octubre

se celebrd la festividad de nuestro

patron San Francisco de Asis en la

sede del llustre Colegio Oficial de Veterina-

rios de Badajoz, a la que asistieron mas de
doscientos companeros y familiares.

La Mesa Presidencial estaba formada por D.
Francisco Gil Cano, Catedrético de la Univer-
sidad de Murcia, DAa. Marta Garcia Pérez,
Directora Ejecutiva de la Agencia Espafiola
de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nu-
tricion, D. José Maria Vergeles Blanca, Con-
sejero de Sanidad y Politicas Sociales de la
Junta de Extremadura, D. Juan José Badiola
Diez, Presidente del Consejo General de Co-
legios Veterinarios de Espana, D. José Gon-
zélez Lopez, Padrino de Ceremoniay D. José
Marin Sdnchez Murillo, Presidente del llustre
Colegio Oficial de Veterinarios de Badajoz.

La apertura del Acto Académico se produ-
jo con la entonacién del himno de Espafa
y de Extremadura y seguidamente el Presi-
dente D. José Marin Sdnchez, pronuncié un
entrafable discurso dirigido especialmen-
te a los veterinarios que se incorporan por
primera vez al Colegio y comienzan su an-
dadura profesional, a los que desed mucha
suerte para alcanzar los mayores éxitos si-
guiendo los principios de deontologifa y res-
peto hacia los compaferos. Animé igual-
mente a los companeros que cumplian 25

Coolebraciin de nuestio patiin

afnos de colegiacion para seguir trabajando
con ilusion y dio las gracias a los veterinarios
que han llegado a la etapa de jubilacién,
por dedicar su vida en favor de la veterina-
ria, de los animales y de las personas.

A continuacion se procedié a la presenta-
cién del Libro conmemorativo del 110
Aniversario del Colegio Oficial de Vete-
rinarios de Badajoz, que corrié a cargo de
D. Francisco Gil, Catedratico de la Univer-
sidad de Murcia y se hizo entrega del Pre-
mio San Francisco de Asis 2018, que re-
cayo en el Cuerpo de Veterinarios Titulares
de Espana recogiendo el Premio en repre-
sentacion de dicha Institucion, la Directora
Ejecutiva de la Agencia Espafiola de Consu-
mo, Seguridad Alimentaria y Nutricién DAa.
Marta Garcfa.

Seguidamente tuvo lugar la intervencion
del Presidente del Consejo General de Co-
legios Veterinarios de Espafa que se dirigié
alos nuevos colegiados a los que recordo el
valor del esfuerzo y trabajo y laimportancia
desde el punto de vista de la profesion ve-
terinaria del medio rural y ganadero en Ex-
tremadura.

Se continud con los actos de imposicion
de las insignias de oro a los Colegiados de
Honor, las insignias de plata por los 25 afos
de colegiacién y el acto de juramento e im-
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posicion de Insignias de plata a los Nuevos
Colegiados.

La clausura del Acto, corrié a cargo del Con-
sejero de Sanidad y Politicas Sociales de la
Junta de Extremadura, que expresé la ne-
cesidad de trabajar en la prevencién de la
salud humana, la receta electrénica veteri-
naria y la importancia de la entomologia en
la transmision de enfermedades a través de
vectores artrépodos.

A continuacién se celebrd la Santa Misa en
recuerdo de los companeros fallecidos y
posteriormente, tuvo lugar la cena de her-
mandad en el Hotel Mercure Rio.

Durante el transcurso de la cena, como es
tradicién se realizd el sorteo de diferentes
regalos para los asistentes. Se destacan un
juego de maletas donadas por Felixcan Id,
una television y una tablet donados por
la aseguradora AMA, un viaje a elegir en-
tre Alicante y Asturias gentileza de la Ase-
guradora PSN 'y como cortesia del Colegio
de Veterinarios, varios regalos decorativos
de la marca el Corte Inglés, un pack de via-
je con estancia para dos personas durante
un fin de semana y un detalle muy especial
para todas las mujeres, consistente este aho
en una pulsera disefada por la joyeria Pau-
la Rubio.
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Alfredo Martin Porrino, veterinario,
ganadero de Cerdo Ibérico y

presidente de la Asociacién Provincial

de Industrias de la Carne de Huelva.

Ricardo Grueso Lépez, veterinario
EAP del Centro de Salud de Orellana,
ganadero de Cerdo Ibérico y padre
de veterinario que trabaja en una
empresa certificadora de porcino.

Juan Miguel Jiménez Chamorro,
veterinario EAP del Centro de Salud
de los Santos de Maimona.

B

Francisco de Borja Ramirez Lozano,
veterinario EAP del Centro de Salud
de Fregenal de la Sierra y ganadero de
Cerdo Ibérico.
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Alvaro Rivas Couto, veterinario,
director técnico de la Denominacién
de Origen Protegida ‘Dehesa de

Extremadura’.

La Norma de Calidad del
rico, d débate

Cerdo'lb
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Porcino

MARTA VIVAS MARTIN
Veterinaria del ICOBVA
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n el anterlor numero—dgﬂa revista, anunuéfno's el artlculo

que fue publicado el pasado dia 29 de agosto en el

periddico HOY, donde el Colegio de Veterinarios de Badajoz
puso de manifiesto que apuesta porque la Norma que regula
el Cerdo Ibérico recoja una clara separacion entre el sector
ganadero tradicional, sin conexién con el industrial. Solicitamos
la opinidn acerca de la Norma a distintos veterinarios
relacionados de forma directa o indirecta con el sector porcino
y de las que os mostramos los resultados en las siguientes

paginas.

Los companeros que han contribuido aportando su punto de
vista profesional respecto a la Norma del Cerdo Ibérico, han
sido: Juan Miguel Jiménez Chamorro, Alfredo MArtin Porrino,
Ricardo Grueso Lépez, Francisco de Borja Ramirez Lozano y

Alvaro Rivas Couto.

Todos ellos, colegiados de la provincia de Badajoz, se
enfrentaron a cinco preguntas, cuyas respuestas evidencian la
discrepancia en algunos puntos y la cercania en otros. Sin duda,
dejan patente que queda mucho por hacer y debatir acerca del

Cerdo Ibérico.
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1. ;Cual es su valoracién actual
acerca de la Norma de Calidad?
¢Cree que necesita reforma? En

| caso positivo ;Cudl, cudles pro-
| pondria?

Alfredo: La actual Norma de Ca-

lidad, tras una necesidad imperio-

sa de modificacién de la anterior,

4 nace de un tira y afloja entre las
i tres comunidades auténomas

més implicadas con el sector del
Cerdo Ibérico. A grandes rasgos
Castilla-Leén defendia el cerdo
cruzado y de pienso, Andalucia
el Ibérico puro de bellota y Ex-
tremadura el extensivo en tierra
o soleado como se le llamaba en-
tonces. Al tener que consensuarse
una norma donde todo cupiese, al
final resulté una norma que no
dejé contento a nadie. Se estaba
metiendo en el mismo saco a pro-
ducciones distintas con mercados
distintos y con productos total-
mente diferentes. Mi valoracién
actual es que est4 tltima Norma
de Calidad podria haber servido
si se hubiese cumplido, porque en
todo ese tira y afloja que he des-
crito anteriormente nada se puso
sin haberse discutido mucho. Por
lo tanto cuando se dice que la
Norma no se puede cumplir no
es cierto Si se puede cumplir, lo
que pasa es que se quiere meter
bajo su amparo a productos que
no son merecedores de llevar en
su nombre la palabra Ibérico.

Juan Miguel: En general estad
siendo positiva para el sector por-
que ha impuesto seriedad en los
diferentes eslabones de su cadena
de produccién. ITACA, aun con
sus fallos puntuales, ha sido un
revulsivo para ordenar la produc-
cién ganadera del ibérico y, la en-
trada de ENAC en la fiscalizacién
de las Certificadoras, una necesi-
dad para evitar las informalidades

que hicieron fracasar la norma
anterior. ITACA ha sido un gran
avance y los profesionales que la
han implantado - veterinarios-
estan llevando a cabo un gran tra-
bajo, haciendo posible el control
de la Norma desde su origen en
un sector de especial complejidad
como es el ganadero.

Mas que reforma, la Norma ac-
tual necesita retoques. Sobre
todo en el aspecto productivo
volver a introducir al Duroc tra-
dicional con todos los controles
que se quiera —que ya es posible-,
distinguir mds el ibérico criado
en extensivo para diferenciarlos
del criado en nave, consensuar
de nuevo las condiciones de los
cerdos de montanera y en el as-
pecto comercializador, de manera
destacada, ampliar la norma para
que todo producto transformado
lleve adherido obligatoriamen-
te las caracteristicas de calidad
segin norma y dotado de traza-
bilidad que llegue al consumidor
como respaldo de esa garantia de
calidad —que también ya se estd
probando con éxito-.

Ricardo: En la actualidad, la Nor-
ma no da respuesta a los secto-
res productivos del Cerdo Ibé-
rico y muchas veces parece estar
fuera de contexto. No hay acuer-
dos ni consenso entre los sectores
implicados y asi les va, que cada
poco tiempo necesita modifica-
ciones. La Norma demanda una
rectificacién a un modelo de pro-
duccién intensivo (mejora gené-
tica y alimentacién) que no tiene
nada que ver con las Produccio-
nes Extensivas del Ibérico.

Francisco de Borja: Apoyo fir-
memente la actual Norma de
Calidad del Cerdo Ibérico, RD
4/2014, la considero necesaria y
estoy totalmente en desacuerdo

con la situacién vivida en los al-
timos meses, ya que por el mal
hacer de unos pocos se estd po-
niendo en jaque el buen hacer de
todo un sector. Aunque, por otro
lado, los ganaderos y profesiona-
les de este sector no nos sentimos
representados en la Interprofe-
sional ASICI. No estoy de acuer-
do con la burocracia implantada
por ASICI y su plataforma infor-
mitica ITACA que deberia desa-
parecer, o bien si se pretende que
tenga un caracter informativo que
sea la Interprofesional la que le
solicite los datos a las Entidades
de Inspeccién. Para una adecuada
verificacién del cumplimiento de
la Norma es suficiente con el sis-
tema de autocontrol del ganadero
y su supervision por las Entidades
de Inspeccién tal y como define el
RD 4/2014. Y, por ultimo creo
que el Ministerio estd equivocado
al darle un papel interlocucién y
control superior al de cualquier
otra entidad como Administra-
ciones estatal y autondémicas y
Entidad Nacional de Acreditacién
que estd redundando en generar
una gran desconfianza de los ga-
naderos e industriales del Ibérico
al ser su propia Interprofesional
la que en vez de defenderlos in-
crementa la carga de controles,
inspecciones, labor burocratica y
costes econdémicos de sus propios
representados. Hay que tener en
cuenta ademds que la represen-
tatividad de ASICI estd en tela de
juicio ya que el por la parte trans-
formadora, Sector Industrial, 9
de sus 10 representantes son una
misma Asociacién y por el sector
productor, Sector Ganadero, 2 de
los 10 representantes estin en
nombre de Asociaciones o Enti-
dades sin actividad por no tener
practicamente socios y en otros
casos el nimero de socios del sec-
tor del cerdo Ibérico es residual.
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Considero que si se va a reformar
ha de ser hacia un incremento de
la calidad de los productos que
ampara. Para ello es vital que des-
aparezca de una Norma de calidad
los productos procedentes de los
cerdos cruzados al 50% con raza
Duroc, que no Duroc Yersey, ceba-
dos con piensos en instalaciones
intensivas con un manejo igual al
de cualquier cerdo de capa blanca.
Los productos derivados de estos
animales son similares a los jamo-
nes, paletas y lomos serranos y la
carne a la del Duroc, por lo que en
ningun caso pueden estar prote-
gidos por una Norma estatal que
proteja los derivados del cerdo
Ibérico.

Por tanto, o se reforma para me-
jorarla en los puntos que voy a ex-
poner, o mejor que se quede como
estd y que en ningdn caso se bajen
las exigencia que han de cumplir
los animales y productos que aho-
ra mismo contempla.

Si se reforma, habria que cambiar
varios aspectos:

-En primer lugar, es una incon-
gruencia que los animales de la
categoria Cebo de Campo no se
acojan al RD 1229/2009 de Or-
denacién de Explotaciones Ex-
tensivas y que puedan cebarse en
explotaciones intensivas al aire
libre.

-Los crotales de identificacién de

los cerdos deben ser de libre ad-
quisicién por el ganadero cum-
pliendo la Normativa de Identi-
ficacién animal RD 205/1996,
tal y como indica el RD 4/2014 y
cumpliendo con lo dispuesto en la
Norma de Calidad, no de obliga-
do cumplimiento su adquisicién
a ASICL

-La informacién de calificacién
de reproductores tanto de AECE-
RIBER como de otras Entidades
Gestoras del Libro Genealdgico,
asi como los partes seminales de
los Centros de Inseminacién son
informacién reservada del gana-
dero, a disposicién de la Autori-
dad Competente, en ningin se
deberia transferir esta informa-

cién directamente a ASICI.

-Tal y como indica el RD 4/2014,
deberd cumplirse que el peso
medio del lote a la entrada en
montanera esté situado entre
92 y 115kg. Por tanto, no tiene
sentido que se actie como indi-
ca el Protocolo de Inspeccién de
08/05/2017 que establece que la
Entidad de Inspeccién deberd, en
determinados casos, pesar todos
los animales del lote, separando
aquellos que pesen menos de 92
Kg y aquellos que pesen mas de
115 Kg (que dejaran de formar
parte del lote), para asegurar que
el peso medio esta dentro del ran-

Ti

go establecido, este apartado ha de ser modificado.

-No se puede consentir la posibilidad de realizar
inspecciones sin previo aviso y de incrementar la
periodicidad de las inspecciones minimas estable-
cidas en el protocolo de actuacién de entidades
de inspeccién aprobado por la Mesa del Ibérico. A
dia de hoy para producir cerdos Ibéricos ya estan
entrando en las explotaciones los Servicios de Sa-
nidad Animal, de Medio Ambiente, de la Politica
Agraria Comunitaria, el Seprona, la Guardia Civil,
las Entidades de Inspeccién, la Administracién
Competente de la Comunidad Auténoma encar-
gada de la supervisién de la Norma de Calidad,
ENAGC, si lo considera necesario y, tltimamente
ASICL

-El sistema de aforo de montanera debe seguir en
manos de la Entidades de inspeccién con la infor-
macién facilitada por el SIGPAC de los recintos
y parcelas, al ser ellas las que realmente van a la
explotacién y comprueban las caracteristicas de la
misma y estado de la produccién de bellota, hier-

ba...

-En las canales de animales de la categoria de Be-
llota ha de admitirse que la canal tenga un peso
individual superior a 110 kg, siempre y cuando
el peso medio del lote sea superior a 117 kg, tal
y como recogian las Normas Bésicas de la Deno-
minacién de Origen Dehesa de Extremadura an-
tes de tener que adaptarse a los requisitos del RD
4/2014.

-Para producir animales de la categoria “Ibérico”
tiene que permitirse el cruce con animales de la
linea Duroc adaptados en las explotaciones exten-
sivas calificados por las Entidades de Inspeccién.

—
Gy
‘Ir-ﬂ?' - 1;-

Ll -

NUMERQO 13. DICIEMBRE 2018

Alvaro: Teniendo en cuenta que
la Norma en si “formaliza “un
sistema productivo que permite
llamar por el nombre de una raza
a un animal que puede ser de esa
raza al 50 %, eso si, en base a un
sistema productivo tradicional e
implantado desde hace muchi-
simos afios y por ello, justifica-
do para muchos y no tanto para
otros, si ha servido para clarificar
de cara al consumidor los distin-
tos tipos de calidades.

Si creo que necesita reforma.
Entendiendo que es facil hablar
para criticar pero dificil para ges-
tionar y decidir, mas cuando hay
dentro de la norma dos sectores
totalmente opuestos, pero muy
mezclados, la Norma de Calidad
del cerdo ibérico necesita adap-
taciones que diferencien maés, a
los que siendo muchos menos
producen y elaboran en una siste-
matica poco maleable, que requie-
re mayor esfuerzo y mayor coste
para plasmar en una etiqueta una
realidad que sélo consiguen unos
pocos. La interpretacién del con-
sumidor sigue siendo confusa,
no tanto por el etiquetado, bien
definido en la norma, como por
el desconocimiento por parte del
consumidor y por el peso especi-
fico de la palabra “ ibérico “ que
todavia atin, muchos asocian con

las méximas calidades en todos
los casos , cuando en realidad es-
tas calidades diferenciadas dentro
del sector son la minima parte. Se
puede entender en base a lo an-
teriormente expuesto que, cum-
pliendo con la legalidad nacional,
el 85 % del sector se beneficia de
las calidades que representan el
otro 15 %.

2. A nivel reproductivo, ;Intro-
duciria de nuevo el Duroc Yer-
sey?

Alfredo: Por supuesto, y no sola-
mente lo introduciria, sino que
quitaria el Duroc precoz de Libro
Genealdgico. El Duroc Yersey lle-
g6 a ser el animal que los ganade-
ros, sobre todo de Extremadura,
fueron seleccionando desde los
arios 60 del pasado siglo porque lo
requeria la industria para obtener
mis kilos de jamén sobre todo, y
a la vez el ganadero rentabilizaba
mads sus explotaciones en cuanto a
peso del animal y a prolificidad. Se
fue seleccionando hacia un cerdo
con mas parecido morfolégico al
Ibérico que al Duroc. Un cerdo de
pata fina que no embasteciera en
demasia al jamoén resultante del
cruce. Partiendo de que la Norma
fuese aplicable para productos de
méxima calidad, es decir, ligados
a la dehesa, por supuesto que lo
introduciria. Aunque el producto

final se etiquetase como lo que en
realidad es, un cruce.

Juan Miguel: No se debié elimi-
nar en ninguno de los sentidos,
porque es y era conocido que el
Duroc serialado en la Norma no
aportaria los factores de calidad al
producto terminado y a la carne
fresca como lo hace el “tradicio-
nal”. Se debi¢ llegar entonces a
un consenso en la discusién de la
actual Norma que permitiera con-
trolar su utilizacién en los cruza-
mientos, y asi evitar que esta ca-
rencia motivara futuros retoques.
Retoques que al final siempre
abren un melén de discusién ge-
neral de la Norma segin intereses
definidos, con replanteamientos
incluso de medidas que gozan de
mas consenso.

Hay ya suficientes pruebas sa-
tisfactorias que indican poderse
realizar un control reproductivo
adecuado sobre la utilizacién del
Duroc tradicional en los cruza-
mientos como para introducirlo
en la actual Norma con las mis-
mas garantias como las que se tie-
nen ahora con el Duroc.

Ricardo: El Duroc Yersey, enten-
diendo como tal, a un macho re-
productor, menos seleccionado,
tendria mas cabida en los cru-
zamientos actuales. Un animal
maés rustico y menos seleccionado
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que los actuales Duroc, ligados a

sistemas intensivos y de insemi-
nacién artificial. Se evitaria asi, el
monopolio de las granjas que los
posean y la ligazén de ganaderos
pequefios con pocas reproducto-
ras ibéricas a invertir en animales
caros. La Norma es para el Ibéri-
o, y no para una raza que sélo se
emplea para cruzamiento.

Francisco: Como ya he dicho,
una Norma de calidad NO pue-
de contemplar que se utilicen
animales Duroc inscritos en el
Libro Genealdgico. La seleccién
y mejora de esta raza ha ido en-
caminada a criterios buscados
en explotaciones intensivas de
animales de capa blanca que no
tienen nada que ver con las ne-
cesidades de las explotaciones
extensivas. El cruce con animales
Duroc supone un grave problema
de manejo en las explotaciones,
imposibilita la monta natural,
produce indices de conversion de-
masiado elevados para el ciclo tra-
dicional del ibérico, los animales
pierden rusticidad y los produc-
tos obtenidos de la canal se alejan
muchisimo de la calidad esperada
de los productos del cerdo Ibérico.
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Alvaro: No. La norma de Calidad es del Ibérico,
no del Duroc Yersey. Seria un paso de rosca més
para fortalecer la confusién percibida en el consu-
midor, dando peso especifico a otra raza.

3.¢Le parece adecuado la edad de sacrificio y el
control durante la realizacién del mismo?

Alfredo: La edad de sacrificio que esta en la Nor-
ma se puso por algo. Para que ese jamoén proce-
diera de un cerdo con una edad suficiente para que
esas carnes estuvieran “hechas”. Un jamén de un
cerdo tan joven como lo que se pretende, no es
merecedor de etiquetarse como Ibérico. Un cerdo
Ibérico nunca podria estar completamente cebado
con esa edad. Los productos cirnicos de maxima
calidad son aquellos que proceden de animales
viejos y bien rematados de kilos, es decir, bien ce-
bados. Es bien sabido que nada tiene que ver una
carne de un animal joven con la procedente de un

animal adulto, ejercitado y bien cebado.

Juan Miguel: Si, me parece adecuada la actual fi-
jacién de los pesos al sacrificio teniendo en cuenta
que es una Norma sobre una raza que en condicio-
nes de cria tradicional no es precoz y por tanto, no
tiene grandes indices productivos. Porque no pre-
tende hacer kilos de carne al menor costo posible,
sino un producto de calidad. Ahora bien, la intro-
duccién en la Norma actual de un macho como el
Duroc, genéticamente mas depurado hacia indices
productivos carnicos, ha perturbado esta edad mi-

nima de 10 meses para los cerdos
cruzados porque, efectivamente,
los marranos de este cruce a esa
edad se hacen mas pesados de lo
requerido para su industrializa-
cién y comercializacién. Pero esto
puede soslayarse de varias ma-
neras: la primera reintroducien-
do de nuevo el Duroc tradicional
para que se vuelvan de nuevo a
los pardmetros, valga la redun-
dancia, tradicionales, y esa edad
minima sea la consustancial con
el cruce habitual hasta esta Nor-
ma. O también, como segunda
forma, introduciendo una nueva
categoria para un cerdo m4s joven
de cebo intensivo que se pueda
matar con menos edad. De esta
forma, como ya se ha propuesto
por algunos interesados en este
tipo de animal cebado en nave, a
la vez se puede potenciar el cerdo
criado en extensivo.

Ricardo: La edad de sacrificio
estd totalmente desfasada con
los modelos actuales. Hasta ahora
y para su rentabilidad habia que
falsear la edad de nacimiento de
los lechones de hasta dos meses
para el sacrificio con un peso 6pti-
mo. Vuelvo a repetir que la Norma
tiene que ser veraz y adaptarse a
modelos genéticos y de alimenta-
cién intensivos, diferenciandolo
claramente del sistema extensivo
o mas tradiciones de produccién.
El control de esta fase tiene que
ser muy riguroso, manejando una
trazabilidad contundente (mon-
tanera, cebo campo, y yo afadiria
intensivo) y si es necesario cam-
biar el etiquetado y precintos.

Francisco de Borja: Cualquier
técnico, ganadero o industrial
del cerdo Ibérico sabe perfecta-
mente que las edades minimas
de sacrificio que establece el RD
4/2014 en el caso de explotacio-
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nes intensivas son perfectamente
alcanzables y que en la mayoria
de los casos los animales que van
a sacrificio las superan debido al
manejo que estas producciones
conllevan. El problema surge
cuando lo que queremos es cruzar
al 50%, una raza mejorante que
nada tiene que ver con el Ibérico,
machos Duroc puros, y los anima-
les cebarlos con piensos en explo-
taciones intensivas. Los animales
obtenidos en 8 meses o menos
tienen el peso deseado y llevarlos
a 10 conlleva frenarlos y un pérdi-
da de rentabilidad de las explota-
ciones que los producen ya que no
tienen la rotacion de lotes necesa-
ria en su ciclo de cebo.

Asi que légicamente son las ex-
plotaciones intensivas las que
demandan esa bajada en la edad
de sacrificio porque mantenerla
les supone graves problemas de
manejo y de supervivencia eco-
noémica. Partiendo de la base de
que como he expuesto, con todo
el respeto a ese tipo de cria, no
comparto que este tipo de pro-
ducciones estén amparadas por
una Norma de calidad que pro-
teja a los consumidores porque
estos productos NO son lo que
el consumidor asocia con pro-
ductos de altisima gama como
son los derivados del ibérico, por
supuesto que NO ha de modifi-
carse la edad de sacrificio, sino
que aquellos que no puedan cum-
plirla porque es imposible que lo
hagan, por infinidad de motivos
y el incumplimiento de la edad de
sacrificio es una mds han de des-
aparecer de la Norma de calidad
del cerdo Ibérico.

Respecto al control realizado para
comprobar la edad de sacrificio,
creo que todo control respecto
a esto es poco. Pero vuelvo a re-
iterar, no hay que incrementar
el control, hay que invitar a que

estas producciones en las que es
inviable que puedan sacrificar
animales con 10 meses abando-
nen la Norma de calidad y sus
productos busquen su nicho de
mercado como productos con una
calidad intermedia entre el blanco
y el ibérico, que pueda llegar a la
gran distribucién por volumen y
precios pero sin lugar a duda CON
OTRO NOMBRE vy diferencidn-
dose de los productos Ibéricos
tradicionales y de calidad.

Alvaro: Si hablasemos sélo de
cerdos ibéricos puros si, pero para
eso, la Norma tendria que dar un
vuelco que mucha parte del sector
no va a permitir.

Es un poco incongruente el
cumplimiento de edades. Se
establecen edades de cerdos ibéri-
cos puros, para producciones ex-
tensivas, cuando la mayor parte
son cerdos cruzados, al 50 % en
régimen intensivo, que con me-
nor edad alcanzan mayores pesos.
Sijugamos con las reglas actuales
de permitir cerdos cruzados, hoy
en dia hay lineas de cerdos del
50 % con un mayor rendimiento
en menor tiempo en régimen in-
tensivo. Si permitimos cerdos del
50 %, habra que permitir edades
propias de esos cerdos cebados de
forma intensiva. Esto deberia de
ir acompanado si o si, de prohibir
llamar cerdo de “cebo de campo “a
cerdos de esas edades y del 50 %
que no estén en el campo, sino en
corrales més o menos grandes. La
norma tendria que ser mds con-
gruente en todos estos aspectos.
La presién en el control de sacri-
ficio, es uno de los aspectos mads
positivos y efectivos de la Norma.

4.;Piensa que es necesaria la
ENAC para la fiscalizaciéon y
control de las Certificadoras?

Alfredo: Quien mejor puede
controlar el buen hacer de los ac-
tores implicados es una entidad
independiente y dependiente de
la administracién. Lo que no se
puede tener es a los ganaderos
todo el dia pendientes de quien
les va a inspeccionar, entidad de
inspeccién, ASICI, ENAC... Las
normas deben estar para ser
cumplidas y quien esté encarga-
do de fiscalizar eso debe hacerlo
bajo un tnico criterio y con total
independencia.

Juan Miguel: Para mi es funda-
mental que ENAC siga contro-
lando a las certificadoras y que
imponga actuaciones ajustadas a
la Norma y a los conceptos que
unas empresas Certificadoras de-
ben imponer en su sector, como
lo hace con el resto de sectores
alimentarios y no alimentarios
esparioles. Porque el sector del
ibérico todavia no ha encontra-
do una cultura de normalizacién
como para esperar que se autorre-
gule. Esto fue lo que se pretendié
con la Norma anterior a 2014 y se
tuvo que afrontar ésta nueva por
sus incumplimientos. El sector
del ibérico no pudo o no supo res-
ponder entonces a la confianza de
las instituciones y los consumi-
dores en su capacidad de autorre-
gulacién precisamente porque las
Certificadoras estaban trufadas
de intereses partidistas, y no se
puede ser juez y parte.

Existe una atomizacién producti-
va y grandes intereses econdémi-
cos que han confluido en el sector,
junto al incremento de demanda
y consumo, haciendo impres-
cindible que una entidad como
ENAC arbitre la practica de la
Norma e imponga la seriedad que
el publico demanda. Lo contrario
serfa volver a reproducir los mis-

mos errores y volver a necesitar
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otra Norma dentro de poco por el
incumplimiento de la actual.

Por eso estoy totalmente en con-
tra de los que pretenden quitar
la fiscalizacion de ENAC ampa-
réndose en el control de ITACA
o en la hipotética paralizacién
del sector comercializador por
los expedientes que la Entidad
Nacional de Acreditacién ha eje-
cutado sobre las Certificadoras
incumplidoras; que han sido bas-
tantes por cierto. Sin embargo, si
seria deseable que se simplifiquen
controles dentro de lo posible y se
vayan otorgando mérgenes fisca-
lizadores de confianza para todas
aquellos que desde el aspecto pro-
ductivo ganadero o industrializa-
dor, se impongan serios contro-
les y cumplan sistemdaticamente
la Norma.

En este sentido, la ampliacién
mis que deseable a que todos los
productos transformados deban
cumplir la norma como sus pie-
zas de procedencia, cerrardn ese
circuito de trazabilidad deseable
para asegurar, completar y ofrecer
una perfecta traza de cualquier
producto ibérico, redundando en
lo anterior.

Ricardo: ENAC es totalmente
necesaria, para inspeccionar a
las Certificadoras y asi evitar que
éstas ultimas sean Juez y Parte a
la hora de emitir los certificados.

Francisco de Borja: Desde el
momento que se plantea en el
arfio 2001 que el control de esta
Norma de calidad sobre Entida-
des de Inspeccién y Certificacién
acreditadas por la Entidad Nacio-
nal de Acreditacién, que no nos
olvidemos que es una Entidad
dependiente del Ministerio de In-
dustria con dilatada trayectoria
en acreditacion de Entidades
y laboratorios de ensayo y con
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una labor similar a otras Entidades de acredi-
tacién internacionales dependientes de otros
paises, ha de ser ella la que junto con la Admi-
nistracién competente controle y supervise a las
Entidades de Inspeccién y Certificacién.

Lo que no tiene ningun sentido, es inaudito y no
se encuentra paralelismo con ningin otro sector
controlado por Entidades acreditadas es que la
Interprofesional, ASICI, controle e inspeccione
a Entidades y a ganaderos, industriales, distri-
buidores y puntos de venta sin tener ninguna
capacidad sancionadora y utilizando los medios
econémicos que via extensién de Norma, por
imperativo legal el propio sector esté obligado a
darle.

Alvaro: Si: somos espafioles. ENAC no es mas
que la Entidad Nacional de Acreditacién, que lo
que viene a verificar es si cumplimos lo que de-
cimos que hacemos. Si el diferencial de precios
fuese mas justo para los que realizan mayor es-
fuerzo econémico, de hectareas reales, de tiem-
po,...el propio productor se controlaria méas a
si mismo, puesto que si una calidad se paga, el
mayor interesado de darla es el que la cobra. A
todos nos gusta repetir cuando nos tratan bien.

5.Por ultimo, ;Qué deberia contener una
Norma para fijar los criterios del sector que
no necesitase una reforma continua?

Alfredo: Que se cumpla y que se llame a cada
cosa por su nombre. Y sobre todo, que no afecte
a producciones que nada tienen que ver una con
otra. Deberia haber una norma de calidad de las
producciones ligadas a la dehesa, independiente-
mente de que se hagan otras normas para otro
tipo de producciones. Para terminar setialar que
la palabra mégica es IBERICO y que un producto
lalleve en su etiqueta supone un valor afiadido al
que nadie quiere renunciar.

Juan Miguel: Cualquier Norma reguladora de
una produccién de calidad debe permitir el desa-
rrollo de todos sus sectores, ademads de mantener
ese espiritu de rigurosidad impuesto por necesi-
dad. Las reformas que se adopten deben posibili-
tar una fiscalizacién seria, moderna en cuanto a
su agilidad o aplicacién préctica y rigurosa, base
imprescindible para mantener la confianza de
los consumidores en el sector, permitiendo el

desarrollo que actualmente ha al-
canzado y el que le resta atn por
conseguir.

Ricardo: Estar adaptada a lo que
es el mundo productivo del Ibéri-
co, en sus distintas formas y a sus
evoluciones, integrando y con-
sensuando a todos los sectores
implicados.

Francisco de Borja: Tanto para
satisfacer las necesidades del sec-
tor como para proteger los inte-
reses del consumidor una Norma
de calidad del cerdo Ibérico ha de
proteger a los productos de cali-
dad que hacen que se mantenga
una raza autdctona, el Ibérico, un
ecosistema tnico, la dehesa y que
permita el desarrollo y la fijacién
al medio rural mediante un siste-
ma de explotacién respetuoso con
el bienestar animal y el medio am-
biente adaptado a las necesidades
sanitarias actuales en criterios de
Sanidad Animal, Salud Publica y
Trazabilidad.

Esta Norma ha de amparar uni-
camente a productos procedentes
del Cerdo Ibérico en pureza o cru-
zados con el Duroc Yersey, adap-
tados durante afios al manejo en
explotaciones extensivas, cebados
en montanera o en EXTENSIVO.

Alvaro: SER CONGRUENTE, Ni-
TIDA'Y JUSTA.
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